EXPLORERS

STEAK HOUSE

RESTAURANT

2 T'etter pkk 299

3 I'etter pkk 375

Gazpacho

San Marzano Gazpacho
med agurk, mynte

og lgvstikke, hertil
croutoner

Grillet gedeost

Grillet gedeost p&
crouton, smd salater

Grillede porrer
serveres med rosti-kartoffel, spaede salater
0g gren vinaigrette

Stegt hellefiynderfilet
serveres med majs og scalotte saute
samt cremet bouillon

Unghanebryst
serveres med arter og granne asparges,
Karl Johan-bouillon og stegte kartofler

Salte rogede mandler DKK 45
Blandede oliven i chili og citron DKK 45
2 slags pesto ogbrgd DKK 35
Mozzarella, olivenolie og foccaciabrgd DKK 55

FORRETTER

og honningvinaigrette

Gravad laks Asparges Tatar

Feergsk gravad laks Smegrporcherede Tatar af okse med
serveret med urtesalat, | asparges med ceggecreme, cornichon,
citrusmayo og sprede hé&ndpillede rejer persille samt sprgde

chips og dildolie rugchips

Spareribs
serveres med grgn coleslaw og pommes frites
samt BBQ sauce

Bacor- & cheeseburger
medium stegt.

| surdejsbolle med modnet cheddar, tomatchutney,
salat og chilimayo, serveres med pommes frites

Ribeye
serveres med citronstegte grantsager,
sma kartofler og Madagaskar pebersauce

2508 + DKK 50
3008 + DKK 75

Kalvemorbrad, inderfilet 2509
serveres med broccolini og saltbagt selleri

SAMt rAMSIBYSGIACE covvvvvvrvvrerrririisiiriissisessseeenes + DKK 135

DESSERTER

Udvalg ai oste Creme brulé Rabarbertriili Chokoladeiondant
Med tilbehgr Med blodappelsinsorbet Med makroner og Med vaniljeis
ostecreme

venligst sperg personalet om allergener.

Det tages forbehold for eendringer

OFC.DK.05.07.2021



EXPLORERS

STEAK HOUSE | gimabe roeom =

RESTAURANT HENRIOT SOUVERAIN DKK 99
ﬂrl“k ((HAMPAG(N)E) S0

F1 75 ¢l ELEGANTE G120 cl F1 75 cl
Chiaretto Rosé, Zenato, Italien DKK 295 Barbera d’Alba “Rinaldi”, Marziano Abbona, Italien DKK 295
Sancerre Rosé “Les Baronnes”, Henri Bourgeois, Frankrig DKK 325 Couvent des Jacobins Rouge,
Domaine Louis Jadot, Frankrig DKK 120 DKK 395
Brunello di Montalcino, Casisano Tommagi, Ttalien DKK 595
FRUGTIGE
Ripasso Classico Valpolicella Superiore,

Gl 20 cl Fl 75 cl

FRISKE Tommasi, Italien DKK 95 DKK 345
Dry Riesling, Chateau Ste. Michelle, USA DKK 295 “Clancy’s Red Blend”, Peter Lehmann, Australien DKK 375
Chablis, J. Moreau, Frankrig DKK 95 DKK 345 Chianti Fonterutoli, Mazzei, Ttalien DKK 140 DKK 445
..................................................... . Ba,I’O].O“TeI’].ORa,VeI’a,”,Ma,PZla,nOAbena,,Itallen DKK645
: Sancerre “Le MD", Henri Bourgeois, Frankrig DKK 495
ettt | “Artemis” Cabernet Sauvignon, Stag's Leap Wine Cellars, USA  DKK 845
AROMATISKE KRAFTFULDE
Riesling, J. Baiimer, Tyskland DKK 245 Pinotage, Beyerskloof, Sydafrika DKK 285
Chardonnay Wildcard, Peter Lehmann, Australien DKK 295 Primitivo " Heracles', Masseria Surani Tommasi, Italien DKK 395
Sauvignon Blane"Petis Clos", Clog Heard, New Zealand DKK 395 e
*Raia" Chard Stac's Loan Wins Cell : Amarone della Valpolicella,
arla’ Chardonnay, Stag's Leap Wine Gellars,  Tommasi, Italien DKK 170 DKK 595 :
"La Bernadine', M. Chapoutier, Frankrig DKK 595
INTENSE Gevrey Chambertin, Maison Louis Jadot, Frankrig DKK 745
Pinot Gris Classic, Famille Hugel,
Alsace, Frankrig DKK 120 DKK 395
Chablis 1.Cru “Fourchaumes’, Louis Jadot, Frankrig DKK 595 L o

Meursault, Louis Jadot, Frankrig DKK 695

Dessert 5

Graham’s 10 year DKK 49 BRAUNSTEIN, DRAGONFLY, 50 CL .....oooooovvrorrrerr. DKK 65
Banyuls, M. Chapoutier DKK 59 VLG FRIT MELLEM:
. MORRUM, LIGHT, 0,5%
Beerenauslese, Domane Wachau DKK 69 BLUE RIVER, AMERICAN LAGER, 4.9%
SPEY, WIT, 5,0%
LANGA, INDIA PALE ALE, 5,0%
RUSSIAN RIVER, AMERICAN PALE ALE, 5,7%
DFDS @RESUND, BROWN ALE, 6,0%
NAMSEN RIVER, STRONG LAGER, 8,5%

DKK 158

OFC.DK.01.2021



