‘EXPLORER*

restaurant

DKK 348
Forretter 3 retter DKK 447
Hummerbisque
med urter & fennikel Oksetatar
Rejecocktail med syltede bogehatte, jordskokke
med dildolie & chili chips & saltet ceggeblomme
Snacks Coesarsalat
Risofto snacks, sprod Iberico, med sprod kylling, parmesan,
spicy chicken & reget mayo pancetta bacon & croutoner

Hovedretter Tilbeher

Plantebaseret burger
med bagt skalotte, cremet kantarel Il ppisen p& alle

& ceble- og ingefcer chutney hovedretier indgér
én valgfri kartoffel

Fisk samt sauce
225 gr. Grillet laks
med grillet citron & salsa Kartofler
terl Bagt Kartoffel
E‘.}er we med smeor eller cremefraiche
Grillet kyllingespyd .
of dansk velfcerdskyling Steakhouse French fries
Gris Sauace
Spareribs Hjemmelavet bearnaise

med kokkens signatur marinade ) . )
Hjemmelavet chili bearnaise
250 gr. Iberico Presa

Cognac & peber

Steaks
250 gr. Rump steak

Radvin & timian

180 gr. Oksemeorbrad

250 gr. Oksemorbrad + DKK 96
300 gr. Black Angus ribeye + DKK 136
400 gr. Black Angus ribeye + DKK 246

Venligst sporg personalet om allergener.
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Tilbeher

Extra

Gron salat med vinaigrette DKK 49 Hvidlog-/urtesmor DKK 18
Grillede grontsager med urtesmer DKK 49 Gorgonzolasmor DKK 18
Coleslaw DKK 49 Troffelsmor DKK 18
Cremet spinat DKK 49

Friterede logringe DKK 49

Svamperagout DKK 49

BPesserter

Skibets sorbet
med frugt & boer

Blaboer toerte
med citronis & verbena

Karamel flan
med citrussalat & krokant

Gateau Marcel

med solbcersorbet & sprod karamel

Europoeiske oste
med tilbehor

Venligst sporg personalet om allergener.
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