mars 2021 - februar 2022

FORRETT (Velg mellom forrett eller forrett & mellomrett)

Lettsaltede kamskjell servert med ertepure, syltet sjalottlek og flan av hasselnett
Kremet hummersuppe servert med grillet sjekreps, remme og urter

Tapas av tre ulike danske spesialiteter servert med auberginekrem og oliven
Gravet indrefilet av kalv servert med friterte lekringer og timianmajones

Stekt sopp med konfitert egg og chips av dansk rugbred

HOVEDRETT (inkl. saus & potet)

Filet av Lomre servert med asparges, urter og mild fiskefond

Lammesadel servert med crispy grennsaker, stekt fiken og krydret lammekraft
Oksetournedos med pure av lak, sma guleretter sautert i smer og kremet peppersaus
Stekt vaktel servert med neper, syltet gresskar og kremet morkelsaus

Risotto med mild ost, syltet perlelek og bokhvetekjerner
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DESSERT

Ostekake med baer og karamell

Millefeuille med vaniljekrem og bringebaer
Fransk sitron terte med brent marengs

Merk sjokoladekake med sorbet pa pasjonsfrukt

Dansk redgred servert med hvit sjokoladekrem og tuiles av anis

RIS

3-retter (uten vinmeny) NOK 549,-

Ekstra mellomrett NOK 85,-

VINPRKKE

Klassisk vinpakke inkludert skipets vann m/u bobler NOK 368,-
Bedre vinpakke inkludert skipets vann m/u bobler NOK 4989,-
Beste vinpakke inkludert skipets vann m/u bobler NOK 639, -

Alkoholfri vinpakke NOK 499,-
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