Jakobsmuscheln

Gebratene Jakobsmuscheln und
Chorizo auf Rote-Beete-Piree mit
Blumenkohl-Crisp

8!STRO

NORTH SEA
QRO g —

2-Gange 34,95¢€
3-Gange 39,95€
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Ceviche Rote-Beete-Carpaccio
Kabeljau-Lende, Lachs und Schwarze Tigergarnele Kandierte Rote-Beete-Scheiben
in einem Zitronengras- und Koriander-Zitrus- mit Brombeer- und Kapernsalat,
Dressing, serviert auf einem Bett von eingelegtem verfeinert mit einem Himbeerdressing

Gemise mit einem Avocado-Creme-Dressing

Antipasti-Teller Suppe des Tages
Serrano- und Bresaola-Aufschnitt mit marinierten Serviert mit Créme fraiche und
Kirschtomaten, serviert mit einem Krautersalat Parmesancrisp

Kabeljau

Gebratene Kabeljau-Lende auf Erbsen-
plree, serviert mit Kartoffel-Fondant,
weiBem Spargel und Sauce Tartar

Perlhuhn

Gebratene Perlhuhnbrust und konfierte
Keule, serviert mit Shiitake-Pilzen und
Pommes Croquette
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Wolfsbarsch Pommes Anna
Gegrilltes Wolfsbarschfilet, serviert Ein Medley aus diinn geschnittenen Kartoffeln,
mit Herzogin-Kartoffeln, Romanesco Zucchini, Karotten, Roter Beete und
Salat und Meerfenchel StiBkartoffeln, serviert mit eingelegten roten

Zwiebeln und einer Portobello-Sahnesauce

Iberisches Schweinefleisch Ribeye-Steaks (250g)
Cegrilltes Iberico-Schweinefleisch, Gebraten nach Ihren Winschen, serviert mit
serviert mit Rosmarin-Kartoffelspal- Kartoffelspalten und einer Sauce nach Wahl -
ten und Chimichurri-Krautersauce Bernaise, Pfefferkorn oder

Rotwein-Schalotten-Sauce

Créme Brialée Eiscreme-Becher Schokoladen-Fondant Kaseplatte
Ein reichhaltiger, cremiger Eine Auswahl an Eissorten, die an Ein Schokoladendessert mit Eine Auswahl an Kase
Vanillepudding mit Bord hergestellt werden einem fldssigen Kern, serviert und Geback

karamellisiertem Zucker
tiberzogen

mit Vanilleeis

Allergien und Unvertraglichkeiten

Fragen Sie das Servicepersonal nach Informationen tber die Inhaltsstoffe der Speisen



