
Allergieën en intoleranties: Vraag het bedienend personeel om informatie over allergenen 

H�fdgerechten
 

 

Zeebaars
Gegrilde zeebaarsfilet geserveerd 

met pommes duchesse, romanesco 
en zeekraal 

Kabeljauwhaasje 
Gebakken kabeljauwhaasje op erwtenpuree 

geserveerd met aardappelfondant, witte 
asperges en tartaarsaus 

Pommes Anna
Een aardappelgerecht met dungesneden 

aardappel, courgette, wortel, rode biet en zoete 
aardappel geserveerd met ingemaakte rode ui en 

een portobello roomsaus 

 
 

Ibérico varkensvlees  
Gegrild Ibérico varkensvlees geserveerd 

met rozemarijn gezouten aardappel-
partjes en een chimichurri dressing 

Parelhoen
Gebraden parelhoenborst en gekonfijte 
parelhoenbout geserveerd met shiitake 

champignon en aardappelkroketjes 

Ribeye Steak (250g) 
Naar wens gegaard, geserveerd met 

aardappelpartjes en saus naar keuze - 
Bernaise, peper of rode wijn en sjalot 

 
 

 

 
 

 Ceviche
Kabeljauwhaasje, zalm en black tiger garnalen in 
een citrusdressing van citroengras en koriander, 

geserveerd op een bedje van ingemaakte groenten 
met een avocadocrème dressing 

V�rgerechten
Coquilles

Gebakken coquilles en chorizo op een 
bedje van rode bietenpuree met een 

bloemkool krokantje 

Rode bieten carpaccio 
Gekonfijte geschroeide bietjes 
met een salade van bramen en 
kappertjes, afgewerkt met een 

frambozendressing  

Antipasti
Serrano en Bresaola met gemarineerde 

kerstomaatjes, geserveerd met een kruidensalade 

Soep van de dag 
Geserveerd met créme fraiche 

en parmezaan krokantje 

2 gangen €34,95 
3 gangen €39,95 

Nagerechten 
Crème Brûlée

Een romige custard met een 
laagje gekarameliseerde 

suiker 

IJscoupe
Een selectie van aan 

boord gemaakt ijs 

Kaasplank 
Een selectie van kaasjes 
geserveerd met crackers  

Chocolade Fondant
Een heerlijk chocoladedessert 

met een vloeibare kern, 
geserveerd met vanille-ijs 


