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En god sas till
eller i maten gor
hela skillnaden

Genom att addera en god sas kan du gora vilken ratt som helst till en
spannande smakupplevelse. Och en uppgraderad smakupplevelse ar
det som konsumenter ar mest villiga att betala mer for.
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Saser ar ett enkelt satt att
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Garanterat
goda smaker

| vart sortiment hittar du fantastiska sdser
komponerade av erfarna smakexperter. Var-
je produkt ar provlagad, testad och kvalitets-
sakrad av Santa Maria. De goda smakerna
kommer fran noga utvalda ingredienser som
kombinerats mer stor omsorg och passion.
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Hogsta kvalité
i smaker och
ingredienser.

Enkla att
anvanda

Med vara séser sparar du tid under arbetsda-
gens mest hektiska timmar. De fardigblanda-
de kompositionerna gor det enkelt att servera
goda smaker varje gdng. Produkterna leve-
reras i smidiga klamflaskor och plastdunkar
med handtag som ar enkla att hantera.




SMAKER MED ASIATISKA INFLUENSER

Utforska vart sortiment

9 fardiga saser som gar lika bra att anvanda till BBQ, i matlagning, som
allroundsaser, till hamburgermenyer eller i dina egna saser och dressingar.
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BBQ SAUCE SRIRACHA BBQ GLAZE TERIYAKI
KOREAN STYLE SAUCE ASIAN STYLE SOY SAUCE

Perfekt kombination av Eldig och fargsprakande Valbalanserad sds med stor Japansk sds med en mild
sotma, kryddiga toner och smaksensation med umami-smak som ger dina sotma och en fyllig smak
hetta i denna koreanska mycket chili! ratter en asiatisk twist. som ar latt att gilla.
klassiker.
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BBQ SAUCE BBQ SAUCE BBQ GLAZE
BBQ SAUCE ORIGINAL BBQ SAUCE CARIBBfEAN STYLE BOURBON BBQ MANGO JALAPENO
Fruktig och frasch sds med So6t och rokig med en touch Frasch smak av mango och
AMERICAN STYLE SMOKY HICKORY balanserad hetta, som ger av bourbon. Alldeles under- hetta fran jalapefio. Extra
Genuin amerikansk BBQ-sas som ar sétsyrlig Klassisk BBQ-sas med generds sétma en karibisk touch. bar till det mestal bratill fisk, skaldjur, kyckling
och som tillbehor till 1attare

med latt roksmak och mild kryddning. och fyllig roksmak.

Art.nr 200520 Art.nr 4541 kottratter.

Klamflaska, Art.nr 200641 Klamflaska, Art.nr 200643
Plastdunk, Art.nr 200646 Plastdunk, Art.nr 200645

Art.nr 200639



Saser med flera
anvandnings-
omraden

Upptack mangsidigheten med vara saser.

TIPS PA ANVANDNING

Servera vara saser precis som de ér, direkt pa
tallriken eller som dipp vid sidan om. Anvand dem
aven som marinad och glaze fér att lyfta fram de
hérliga grillsmakerna.

BBQ ORIGINAL

Saklart given som BBQ-sas till allt grillat, stekt och
ugnsbakat. Men ocksé god att blanda i farser till
hamburgare, pannbiffar eller kéttbullar. Sdsen passar
dven perfekt ihop med smaélt ost, jalapefios och grillad
kyckling pa en pizza.

BBQ BOURBON

Prova att smaksatta rédvinssdsen med ndgon av vara
BBQ-saser — Bourbon eller Hickory funkar bast. Det ger dina
géster en ny smakupplevelse som for tankarna till
amerikanska steakhouses.

TERIYAKI

Har har du den perfekta glazen att pensla pa kyckling, flask,
not eller gronsaker nar du lagar japanska yakitori-spett.

ASIAN SOY GLAZE

God att pensla pa flask eller lax och baka pa hog varme.
D& far du en fin karamelliserad yta.
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TIPS PA ANVANDNING

Med vara saser skapar du enkelt flera burgare med olika karaktar.
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Anvand dem som topping eller dipp for att gora kvittona langre och kunderna néjdare.

BBQ ORIGINAL, SMOKY
HICKORY OCH BOURBON

Véara amerikanska BBQ-saser passar perfekt
med en klick mayo och pickles. De har sma-
kerna tar dig till USA pa ett 6gonblick!

KOREAN, SRIRACHA,
SOY GLAZE OCH

TERIYAKI

Grymma smaksattare for dig som vill ha en
asiatisk twist pa dina burgare. Servera garna
ihop med asiatisk slaw, sesamgurka och
picklad I6k.

CARRIBEAN BBQ OCH
MANGO & JALAPENO

Riktigt bra ihop med allt panerat, kyckling,
gronsaker, flask eller fisk — gérna tillsam-
mans med en kramig dressing som aioli,

ceasar eller mayo.

BBQ ORIGINAL, BOUR-
BON, SMOKY HICKORY,
KOREAN BBQ OCH
SRIRACHA

Goda pa pommes frites, ihop med ost,
pickles och kramig dressing.

VALFRI SAS

Vand runt nyfriterade nuggets (eller
annat friterat) i valfri sds och sen
i hackad graslok. Servera direkt
tillsammans med god dippsas. Enkelt
satt att skapa unika sides till din
burgarmeny.
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Anvand vara saser som smaksittare for
att sdtta en ny twist pa maten. Fordelen
‘war att du snabbt och enkelt far en harligt

g ".lyoq_ sgnak med hjélp av en enda produkt!___. .
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TIPS PA ANVANDNING

KOREAN BBQ

Anvand som marinad for att gora Bulgogi. Prova den
aven som smaksattare nar du gor stekt ris, nudlar
eller asiatiska soppor och grytor.

VALFRI BBQ SAS

Perfekta till Pulled Pork eller motsvarande ratt med
annat protein. Antingen langbakar du kottet med
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Till egna saser |

ihop med sdsen som smakséttare. Annars kan du
baka kottet, dra isar det och smaka upp med sasen
pa slutet. Alla vara BBQ-saser funkar ocksa bra som
smakséttare i grytor — bdde med och utan katt.

och dressingar
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Utmarkt marinad till fisk som du sedan ugnsbakar. __-f \ :r'.'-'. -'_-; y -.'

SRIRACHA

Ett sakert kort i alla ldgen nar du saknar lite hetta

och tryck. Det kan vara kalla eller varma séser,

dippsaser, dressingar och vindgretter, men aven i

grytor och wokade ratter. —

TIPS PA ANVANDNING

Anvénd vara saser som smakséttare i dina egna kalla saser och
dressingar. Tillsammans med exempelvis aioli, majonnas, creme

TIPS PA ANVANDNING : . .
fraiche skapar du snabbt goda signatursaser.

BBQ ORIGINAL

Passar till allt frdn pommes och nuggets till
ugnsbakade gronsaker.

KOREAN BBQ

Perfekt dippsas till asiatiska ratter som
dumplings, varrullar och gronsakssnacks. Den
behagliga hettan i den har BBQ-sdsen ar ocksa
god ihop med bade pommes och
sOtpotatis-pommes.

SRIRACHA

God dipp for alla som gillar chilihetta. Prova att
servera den till asiatiska ratter, pommmes eller
gronsaksstavar.

CARIBBEAN BBQ

Riktigt bra till med nuggets, chili cheese och
sOtpotatis-pommes. Nagot otippat &r sdsen
ocksa god ihop med vaniljglass och farska bar.
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allround-dipp

Véra saser passar utmérkt som
¥

allround-dippsaser till ditt buffébord eller
_meny, for att skapa nya smakupplevelser

[ till maten.| ’ /h
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SRIRACHA

Blanda bara majonds med Sriracha sé har du en perfekt
chilimayo pé ndgra sekunder. Prova &ven att gora samma
sak med BBQ Korean for en spannande och annorlunda
smakprofil.

KOREAN BBQ
OCH SRIRACHA

Passar perfekt som smaksaéttare i en asiatisk slaw, garna
ihop med Teriyaki eller Asian Soy Glaze

MANGO & JALAPENO

God att blanda med yoghurt och anvanda som dipp eller
toppingsas till ratter med indiska influenser. Annars kan du
|att forvandla den till en asiatisk dressing med hjélp av soja,
rostade sesamfron, rapsolja och vatten.

HICKORY, BBQ
ORIGINAL OCH

BBQ BOURBON

Funkar bra att anvanda i
majonnasbaserade dressingar och
dippar. Prova aven att anvanda
dem i en ranchdressing, tillsam-
mans med graddfil, 16k, vitlokspul-
ver och torkade orter. Servera som
dressing till sallad, en kall s3s till
fisk, gronsaker eller kétt, eller salj
den som en fristdende dippsas.




KONTAKT

MIKAELA RINALDO
COUNTRY MANAGER OOH
mikaela.rinaldo@paulig.com
070-08524 09

SAMMAR JOMHA

SALES MANAGER, GROSSIST
sammar.jomha@paulig.com
072-85522 96

ERKAN ULUSOY

KAM GROSSIST
erkan.ulusoy@paulig.com
070-08522 77

MIRIAM HALLGREN

SALES MANAGER ,0FFENTLIGT & RESTAURANG -
miriam.hallgren@paulig.com
070-0852329

CARL-MAGNUS KROON

KAM RESTAURANG
carl-magnus.kroon@paulig.com
070-37465 30

CISSI JANSSEN

KAM RESTAURANG
cissi.janssen@paulig.com
070-08524 65

MIKAEL KLEMETZ

KAM OFFENTLIGT
mikael.klemetz@paulig.com
070-0852201

DANIEL PERSSON

KAM OFFENTLIGT
daniel.persson@paulig.com
070-08523 56
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