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Uzkandziy populiarumas auga

Visame pasaulyje ne namuose gaminamy uzkandziy pardavimy apimtys ir toliau
auga — jos netgi virsija lygj, buvusj pries koronaviruso pandemija..

LISlaidos ne namuose gaminamiems uZkandZiams ir ruoSiamiems gerimams pasiekia pries
koronaviruso pandemija buvusj lygj” (Kantar (2023), Outlook 2024~2027, Euromonitor)

Klientai nekantrauja iSbandyti jdomius skonius

Klientai, ypa¢ jaunesnioji karta, mégsta ,uzkandziy nuotykius"”. Jie nori iSbandyti naujus
derinius ir Jdomius skonius.

,4 uzkandziy tendencijos, kurios 2023 m. turés jtakos butiniausiy prekiy parduotuvems”
(C-Store Dive)

Savarankiskai paruosti uzkandziai populiaréja

Siuo metu ambicingy restorany virtuvése labai populiaru gaminti uzkandzius nuo nulio.
Unikali patirtis — vienas svarbiausiy sveciy pritraukimo veiksniy.

Instagramas + Gronda

Sveciai troksta stulbinancio efekto uz prieinama kaina

Augancios pragyvenimo islaidos daro jtakg valgymo ne namuose jproc¢iams. Barai,
uzeigos ir restoranai turi bati krybingi ir pasidlyti jdomius patiekalus uz prieinama
kaing.

,Food Forward — The Future of Dining Out”, 2023 m. tendencijy ataskaita

,UZkandZiy tendencijos, kurios 2023 m. turés jtakos batiniausiy prekiy parduotuvéms”
(C-Store Dive)

Visy laiky sauniausi uzkandziai

SANTA MARIA uzkandziai (paruosti kepti) — greitas bidas paruosti savo firminius uzkandzius. Tiesiog paruoskite,
pagardinkite ir patiekite greiCiau nei per minute — tai atvers naujy galimybiy ir sustiprins jspudzius prie stalo.

Mazos islaidos ir
nedaug pastangy.
Didelis poveikis ir
galimybes.

Svoguny skonio
Panaudodami kelis uzkandzius (paruostus kepti), galésite paruosti jvairiy ir jdomiy kvietiniai uzkandziai
patiekaly. Paruosite juos greiciau nei per minute. Kad bty dar jdomiau, pagardinkite kepant iSsipucia iki
savo pasirinktais prieskoniais. 9 karty

Jusy paruosti
ir pagardinti - §

KUKURUZY UZKANDIS-
+ BBQ PRIESKONIAI

UzkandZiai (paruosti kepti) — patogus ir greitas bldas paruosti savo firminius uzkandzius.
Pagardinkite juos pagal savo skonj, vadovaudamiesi savo restorano, baro ar uzeigos koncepci-
ja. Patiekite juos kaip baro uzkandzius, derinkite su specialiais géerimais — sukurkite nuostabius
rinkinius arba panaudokite savo patiekaluose, suteikdami jiems traskumao ir pikantiSkumo.




Atraskite visg
uzkandziy asortimenta

SNACK BASE

CORN CONES
- (F 2P4R

KUKURUZUY UZKANDIS 200779
Paruosta kukurzy uzkandj tinka pagardinti
ir pikantiskais, ir saldziais prieskoniais.

PARUOSIMO TRUKME 25-60 s
ISSIPLETIMO SANTYKIS 1:3
SUDEDAMOSIOS DALYS: kukuriizy
miltai, cukrus, druska.

VEGANISKI

BE GLITIMO

PIKANTISKIEMS UZKANDZIAMS
SALDIEMS UZKANDZIAMS

TINKA PATIEKTI SU KEPTAIS PATIEKALAIS

SANITEX kodas V36VK39

SNACK BASE

LENTIL WAVES

LESIY UZKANDIS 200780

Tai yra puikus baltymy Saltinis (net 13,5 proc.),

juos idealiai tinka mirkyti j padaza.

PARUOSIMO TRUKME 12-15s
ISSIPLETIMO SANTYKIS 1:3
SUDEDAMOSIOS DALYS: lesiy miltai,
bulviy krakmolas, ryziy miltai, druska,
stabilizatorius (E471).

VEGANISKI

BE GLITIMO

PIKANTISKIEMS UZKANDZIAMS
PUIKIAI TINKA MIRKYTI | PADAZA
BALTYMU SALTINIS (13,5 PROC)

SANITEX kodas V36VK40

ST

SNACK BASE

CRISPY RINGS
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S\!OGUNU SKONIO KVIETINIS
UZKANDIS 200844

TraskUs Ziedo formos uzkandziai — Svelnaus
svoguny skonio ir paruosti jusy kurybiniams
bandymams.

PARUOSIMO TRUKME 14-20 s
ISSIPLETIMO SANTYKIS 1:9
SUDEDAMOSIOS DALYS: kvietiniai
miltai, dehidratuotos bulves, bulviy
krakmolas, druska, svoguny milteliai,
daziklis (E100).

VEGANISKI

SUBTILAUS SVOGUNUY SKONIO (UMAMIS)

PIKANTISKIEMS UZKANDZIAMS

PUIKUS GARNYRAS, PVZ,, ALTERNATY VA
SKRUDINTOMS BULVYTEMS

SANITEX kodas V36VK57

Kodel tai
yra gudrus
sprendimas

Mégaukités nebrangiu ir mazai pastangy reikalau-
janciu, bet didelj poveikj ir verte turinCiu rezultatu.

KAIP PANAUDOTI PARUOSTUS
KEPTI UZKANDZIUS

1.LAIKYMO 2.

SALYGOS
Siuos uzkandzius
laikykite vésioje
ir sausoje vietoje,
kad jie islikty
Sviezi ir kuo ilgiau
baty tinkami
naudoti.

GRUZDINIMAS

Gruzdinkite
180-200 °C
temperaturoje,
kol uzkandziai
i$sipds ir

taps traskus.

3. PAGARDAI

ISkart po kepimo
pagardinkite
savo pasirinktais
smulkiai maltais
prieskoniais
arba prieskoniy
misiniais.

VIENA PORCIJA SKAICIAIS
30-40 g uzkandziy (paruosty kepti)
3-5 g prieskoniy
12-60 sekundziy gruzdinimo

*Tikslus kiekis priklauso nuo naudojamy konkreciy uZzkandZiy.

4. PATIEKIMAS

Patiekite Siltus
arba Saltus,
kaip atskirus
uzkandzius arba
patiekalo dalj.
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Laikykite

Laikykite vesioje ir sausoje
vietoje. Kadangi Sie uzkandziai
kepdami iSsiplecia iki 9 karty, su-
taupote daug vietos juos sandeé-
liuodami ir transportuodami. Be
10, jy galiojimo laikas — 2 metail

Gaminkite
30-40 g uzkandziy
pagruzdinkite 12-60
sekundziy ir viskas.

Gardinkite

Paruostus uzkandzius
pagardinkite pagal savo skonj
3-5 g prieskoniy. Rinkités
Rinkités prieskonius ir
prieskoniy misinius i§
plataus SANTA MARIA
asortimento.

Patiekite

Patiekite kaip firminius
uzkandzius, kuriuos galima
jsigyti tik pas jus.

Derinkite

Derinkite su specialiais geéri-

mais ir padazais — pateikite

puikiy pasialymy ir sukurkite
nuostabaus skonio rinkinius.

Daugiau recepty pauligpro.com/It




Priderinkite

“juos prie savo

koncepcijos

Su Siais uzkandZiais (paruostais kepti) galite lengvai sukurti firminius

uzkandzius, atitinkancius jasy restorano, baro ar uzeigos koncepcijg —
naudokite jau turimus SANTA MARIA prieskonius ir prieskoniy misinius.

Patarimas:
naudokite smulkiai maltus prieskonius,
kad jie lengviau prilipty.

Kerala Curry
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PAPILDOMAS PADAZAS

Dar labiau sustiprinkite jsptdzius — papildykite rinkinj firminiu padazu.
Tiesiog sumaisykite grietine, majoneza, riebig grietine (créme fraiche)
arba kurj nors is SANTA MARIA padazy su pasirinktais prieskoniais —
Stai ir viskas.

Apsilankykite pauligpro.com/It ir pasisemkite daugiau jkvépimo.




Patiekite nuostabius rinkinius

Derinkite savo pagardintus uzkandzius su tinkamais gérimais ir (arba) mirkomaisiais padazais ir sukurkite nuostabaus
skonio rinkinius. Tai puikus budas pagerinti klienty patirtj, padidinti gérimy pardavimus ir vidutine saskaitg!
Ankstesniame puslapyje rasite sitlomas uzkandziy ruoSimo idéjas, pvz., kepsniy ieSmeliy.

ALAUS RINKINIAI

Salta aly lengva suderinti su

pikantiskais ir traskiais uzkandziais.

ISlaisvinkite vaizduote.

DERINIY IR PAVADINIMY PASIOLYMAI

Trecias brolis Jonas
Rukyti rageliai + lageris
Bombéjaus hipis
Kario kiliméliai + IPA
Naktibalda

BBQ ieSmeliai + porteris

BBQ vakarélis

Teksaso apvalumai
+ Sviesusis lageris

VYNO RINKINIAI

Prie vyno derinti uzkandZius jokia
naujiena. Bet jj patiekti su Siltais
firminiais uzkandziais - taip!

DERINIY IR PAVADINIMY PASIULYMAI

\ Kliosas

Aukso vidurys + Sampanas
(ar kitas putojantis gérimas)

Gilus pokalbis
Imbieriniai kasneliai
+ tauré raudonojo vyno

Siaurés pasvaisté
Geltonos aureolés + rislingas

KOKTEILIUY IR
SHOT'U RINKINIAI

ISsirinkite megstamus klasikinius
kokteilius ir stipriuosius gérimus.
Nepamirskite tradicinés tekilos.

DERINIY IR PAVADINIMY PASIOLYMAI

Orangutonikas
Apelsiny kasneliai + dzinas
su toniku

Durpeé

BBQ ieSmeliai + Islay viskis

Tex Mex vakareélis
Fajitos kalneliai + shot'as tekilos

Tiasas kaime
Krapy kilpos + mochitas

GAIVIYJY GERIMY
RINKINIAI

ISlaisvinkite savo vaizduote —
saldZius gaiviuosius gérimus
derinkite su pikantiskais
uzkandziais.

DERINIY IR PAVADINIMY PASIOLYMAI

Ko-Mex saulétekis
Kim¢iy trapumas+
ananasy skonio gaivusis gérimas

Imbierinis sprogimas
Suktas smugis
+ imbierinio alaus gérimas

Ugniagesys

Ugnies ratilai + limonadas

RINKINIAI PRIE KAVOS

Pagardinkite kukurdzy kagelius
pasirinktais saldZiais prieskoniais
ir pakeiskite jprastus sausainius
stulbinandiais uzkandziais. Jie gali
tapti desertu!

DERINIY IR PAVADINIMY PASIOLYMAI

Svelnios lupytés
Kukurzy pasipUtéliai + kapucinas
(ar bet kuris kitas kavos gérimas)

Saugus éjimas
Vanilinés virsunés
+ karstas Sokoladas

DESERTU RINKINIAI

Jdékite Siek tiek papildomy
pastangy ruosdami kukurdizy
klgelius ir galésite bet kok|
skanéstg paversti nejtikétinu
desertu, kuriam sunku atsispirti.

DERINIY IR PAVADINIMY PASIOLYMAI

Sokoladinis traskius
Kukurlzy kugeliai

+ istirpintas Sokoladas ar aitriyjy
papriky dribsniai ir juros druska

Saldus sapnai

Kukurtizy pasiputéliai

+ vaniliniai ledai + karamelizuotas
sutirstintas pienas

Sukurkite specialius
proginius pasiulymus
(riboto laiko pasitlymai)

Gaminkite specialius uzkandzius konkrecioms Sventems, sezonams,

popkultdros renginiams ir pan. Riboto laiko pasitlymai padeda
sudominti klientus ir padidinti pardavimus.

HELOVINAS
Pasigaminkite idealiai
pagardintus Helovino
uzkandzius. Gasdi-
nantys SikSnospar-
niai — skands, astrus
uzkandziai, kurie
privers jusy svecius
rekti ,DAUGIAU!"

Gasdinantys
siksnosparniai
LesSiy bangelés +
kepsniy prieskoniai
Grill Seasoning

+ saldymedzio milteliai

KALEDOS
Padékite sveciams
susikurti Kaledy
nuotaikg gamindami
traskius, saldZius
imbierinius skaneés-
tus. Reikia idéjy Siy
uzkandziy derinimui
Su gérimais? Atsaky-
mas vienas — karstas
vynas!

Astrus varpeliy
skambesys
Kukurlzy kageliai

+ maltas imbieras

+ vanilinis cukrus




Uzkandziai patiekaluose? Taip!

Patiekalus papildykite uzkandziais ir suteikite jiems traSkumo ir aromato. Manykite, kad tai netradicine traskuciy alternatyva,
kurig galima patiekti kaip garnyrg arba gausiai pagardinti suriu ir trupuciu salsos. Taip pat iSbandykite juos kaip sriuby ir saloty

~pagarda. Pakeiskite jais skrebucius!

ZUVIS IR ZIEDAI
Klasikiné zuvis tesloje
derinama su naujais
smalsumag zadinanciais
traskiais Ziedais.

SUSLEGTAS
MESAINIS

Suslégtas mésainis yra
vertas to, kad Saliajo arj jj
jdétumeéte traskiy kukurazy
kugeliy.

LASISOS
TERIJAKIO
SALOTOS

TRASKI

iIEDINIU KOPUSTUY
UZKEPELE

Ziediniy kopisty uzkepéle
vainikuokite kukurtzy

kdgeliais ir tarkuotu sariu.

TACO SU SURIU
IR AITRIOSIOMIS
PAPRIKOMIS

Sultingi, skonio kupini taco su
daug surio ir traskiais, astriais
kukurtzy kdgeliais ant virSaus.

JDARYTI
KUKURUOZY

CEZARIO SALOTOS

Klasikinés Cezario salotos,
pabarstytos traskiais kukurtzy
kugeliais. Pakeiskite jais
skrebucius!

SULTINGAS
DARZOVIY
MESAINIS

Augalinis paplotélis, dvi
purios bandelés ir traskas
Ziedai garnyrui.

TRASKUS
POKES DUBUO

Papildykite skoniy ir tekstury
spektrg pridedami lesiy
bangeliy.

BURITAS SU LETAI
KEPTA KIAULIENA

Svelni kiaulienos menté
susukta j buritg. Patiekiamas
su traskiais kukurazy kageliais.

LEéIU SRIUBA SU
TRASKUCIAIS
Svelnig lesiy sriuba
pabarstykite traskiomis
lesSiy bangelémis.

PADEKLAS
VISKAS
JSKAICIUOTA
Jvairiy uzkandziy, mirkomyjy
padazy, skoniy ir tekstury
derinys.

" - KOGELIAI 3 KEISKITE GRUZDINTAS
Speta s 1 vatkis ety A3 W e LI BULVYTES ] TRASKIUS ZIEDUS!

nuodémingy bulvyciy ir jdaryty
bangeliy garnyru.

kukurazy tragkuciy pusbrolj. a8 e o Skaniis patiekalai, kurie paprastai patiekiami su gruzdintomis bulvytémis,
Tai — kukurdzy kageliai. % '_ 3 gali bati patobulinami patiekiant juos su trakiais Ziedais. Sis nedidelis
/ pakeitimas bet kokj klasikinj patiekalg padarys jdomesn;.
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PAULIG ir SANTA MARIA yra PAULIG PRO dalis, padedanti profesionalams kurti jvairiapusj, tvary ir sékminga versla.




