
Generøs smak og perfekt konsistens 
Cheddar Cheese Saus har masse smak, 

en kremet konsistens og holder seg frisk lenge.

Server den kald eller varm, den skiller seg ikke!
Enkel å bruke og har et stort bruksområde

Cheddar Cheese Sauce 
Sausen som aldri svikter



200725 CHEDDAR CHEESE SAUCE 3 KG X 3

Lag smakfulle meksikanske 
retter
Hvorfor gjøre det komplisert når deilig smeltet 
ostesmak er så enkelt? Denne sausen et godt 
smakssalternativ til meksikanske retter som 
Chimichangas, Taquitos og Quesadillas. 

Skjem bort gjestene dine med 
en sikker vinner
Hvorfor ikke tilby noe nytt og spennende på 
bar-menyen, eller ett nytt tilbehør til eksisterende 
retter? Hva med en liten dessert? Snacks som 
Cheesy Dounut kan utgjøre stor forskjell for  
kunden, men koster lite å tilby.

Tilfør noe ekstra godt til de 
klassiske rettene 
Cheddar Cheese Saus løfter klassiske retter 
som burger, taco og nachos. Den får rettene til 
å skinne med den riktige smaken og teksturen. 
Hvorfor ikke prøve den som saus på cheese
burgeren, eller som topping på tilbehør som 
dirty fries?

Ta snarveien til gratinerte 
favoritter
Å lage Mac n Cheese eller varierte gratenger 
har aldri vært enklere. Hvis du ønsker at sausen 
skal bli mindre tykk og kremete, kan du bare 
justere den med litt fløte. 

Cheddar Cheese Sauce kommer  
nå i en stabil og gjenbrukbar 
plastbøtte, og den er det perfekte  
valget til mange ulike retter og 
anledninger.  

Server den kald, varm eller  
akkurat slik den er. 
Sausen kan serveres kald, som dipp til tortillachips, 
rykende varm i gratenger eller som topping på nachos, 
burger og loaded fries. Uansett hvordan du bruker den, 
kommer gjestene dine til å nyte smaken av fløyelsmyk 
ostesaus.

Spannet tåler varmebehandling opp til 70 grader, og kan 
oppbevares opp til 14 dager på kjøl i spann. Husk å sikre 
at lokket sitter ordentlig på.

Krydret Snacks

Fargerik  
Quesedillas

Ostefyllt  
Dounut

Habanero  
Cheeseburger

Mac n Cheese  
med brokkoli

Alle oppskr if tene er  t i lg jengel ige på santamariafoodservice.no

Og dette er kronen på verket:

Med mindre du brenner  
den, kan det ikke gå feil 
En fyldig og rund ostesaus med masse smak og et stort  
bruksområde.

Smelter perfekt 
Du trenger ikke bekymre deg for om sausen smelter, da den 
kremete konsistensen blander seg perfekt inn fra start. 

Holder seg saftig 
Denne cheddar sausen holder seg saftig og størkner ikke.  
Faktisk, den holder seg frisk gjennom hele serveringen. 

Sprekker ikke 
Varm den i kjelen, mikroen eller bruk den til gratinering.  
Sausen holder seg silkemyk uansett hvordan du tilbereder den. 

Etterspørselen  
etter deilig  
trøstemat øker
Ofte holder gjestene seg til de kjenner og virkelig liker. Dette har  
vi sett tendensene av de siste to årene, der trøstemat virkelig har gjort  
et sterkt comeback. Hva representerer denne måten å lage mat på bedre  
enn Cheddar Cheese Sauce?

Ditt foretrukne produkt til 

DIPPING
TOPPING
Og FYLL

Server den akkurat slik den er, 
eller med din egen twist
Du kan enten nyte den deilige cheddarsmaken i sin 
renhet, eller tilføre din egen vri. Vi anbefaler å prøve 
en enkel snacks kombinasjon ved å krydre sausen 
og pommes frites med den samme kryddermixen. 
For eksempel Chimichurry Rub.  
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KONTAKT OSS
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