HERZLICH WILLKOMMEN
IM RESTAURANT LA STUBE!

“Lassen Sie sich durch unsere mediterran msplnerten Gerichte
~ans Mittelmeer entfihren und genie3en Sie eine: kul;nansc_h Rei
durch die Vielfalt und Frlsche unserer Krecxtlonen

. Hier werden Tradition und lnnovotlon hqrmomsch
Evereln um Ihnen unvergessllche Genussmomente
' ‘zu bereiten: - -

OFFNUNGSZEITEN von Apri

Montag - Freitag : 17:00 - 22:00 Uhr
Samstag - Sonntag: 1:00 - 22:00 Uhr
Mittwoch Ruhetag

Oberveliach 15
_620 Hermagor

T: +43 4282 2051 300
M: +43 676 950 66 65




ALKOHOLFREI . GOSSER & WEIZENBi R VOM FASS

Coca Colag, Cola Zero, Gosser € 2,60
Fanta, Sprite, Almdudler 033F. . €360 Gosser Radler € 2,60
Pago G 0,2 Fl, € 3,60 Gosser . . € 3,70
Erdbeer | Mango | Johannisbeer | Marille Gdsser Radler: - € 3,70
Holunder | Himbeer e Gosser w05 € 4,60
mit Wasser 0,6 Lo € 3,00 Goésser Radler € 460
mit Soda.. 0,5 €350 Gosser Dunkel Fl. € 4,60
Bio Apfelsaft naturtrib - . 0,3 €360 Gosser Gold Fl. € 4,60
mit Wasser 0005 - €390 alkohoifrei i
mitSoda - Q5 € 4,20 Weihenstephaner Fl. 0,5 € 5,20
Orangensaft 0,3 € 3,60 Weihenstephaner FI. 0,5 € 520
mit Wasser 05 . € 3,90 i atkoholfrel
mit Soda 0,5 € 4,20 L
Schweppes Tonic 0.2 € 3,60 ALKOHOLISCHE GETRANKE
Bitter Lemon 0,2 € 3,60 WeilRer oder roter:Spritzer € 290
Fistee Pfirsich 0,33 €360 Aperolspritzer mit WeiRwein € 450
Aperolspritzer mit Prosecco € 550
GASTEINER MINERALWASSER Prosecco 011 € 4,00
mit Kohlensdéiure 0,33 - €3,00 Prosecco 0,7 L FL. € 27,00
mit Kohlensdure 0,75 € 6,00 Haushugo mit WeiRwein. '-f' € 450
ohne Kohlensdure 0,33 € 3,00 Haushugo mlt Prosecco R € 550
ohne Kohlensdéure 0,75 € 6,00
FLASCHENWEINE e
Rotwein: weicher, feiner, fruchtiger Ge
lmt | 3,5
0,75 | Fl. “€£24,00
Weillwein: Gruner Veltllner
s € 350
€ 24,00
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RUCOLA SALAT (G) = _ -
Frischer Rucolg, Klrschtomaten Apfel und Gronatapfel abgeru 1de
: ___m|t Aceto Bdlsamlco Dressmg und garniert mit Grana-Spdnen

CAESAR SALAT (A, C, G, M) _ i
Knackiger Eisberg-Salat, Kwscht_omaten Mais, Speck mit Caesq T
Dressmg, Zarte Huhnerbruststrelfen, Croutons und Grana-Spdane on top L

13,50

€ 1200

BAUERNSALAT (). .
Bunte Mlschung aus Tomoten Gurken ZW|ebeIn Paprika, Oliven,
Weiltkéise und Oregono

~LA STUBE” SALAT (G) - E € 19,80
Salatblattermlschung mit cremiger Avocho su[ser Mcngo
Blaubeeren sowie Granatapfel und weiRem Sesam, vollendet m:t
Gorgonzola, Fenchel und karamellisierten Mondeln i

FITNESS SALAT T W € 14,90
Frischer gemischter Salat mit gegrillten Huhnerbruststrelfen und
Pomodorini

OKTOPUS SALAT (r)
~Leicht nussiger Oktopus auf einer Salatblattermischung: m;t
Pomodorini und Zitronensauce, serviert mit fnscher Orange und throne

SAISON SALAT -
Tomaten Gurken, Kroutsqlot Karotten und graner Sqlat

TOMATENSUPPE (L) :
Tomaten, Karotten, ZW|ebei Seller
Croutons, Oregano ’

'HUHNERSUPPE (1)
Zeitloser, reichhaltiger Klassiker mit Karotten
Pfeffer, Olivendl und Butter

beln, schwarzem

FISCHSUPPE (D) v € 5,50
_:;Suppe aus erlesenen Fischsorten, Karotten und Kurbis, gut gewdrzt
:i'_mlt schwarzem Pfeffer und Dill




KASE-MIX (G) o
Wumger Mix aus Schafkase xxx

' PROSC!UTTO CRUDO '
Késtlicher, auf der Zunge zergehender luftgetrockneter Rohschlnken -

AUSWAHL AN SCHINKEN UND KASE (G) € '25,00
Feinste: Schlnken und Kosesorten S

BEEFSTEAK TATAR (C M) i -~ € 15,00
Fettarmes Rinderfilet mit einer delikaten Mischung aus Senf, ZW|ebaIn

Eigelb, Gewurzgurken und Gewtirzen, angerichtet auf einer Salatbl&tter-
mischung, serviert mit Zitronensaft und frlschen Frichten

CARPACCIO BLACK ANGUS (G, 0} : i Lo € 11,00
Exquisites schwarzes Angus Rib Eye, angerichtet aufeiner i
Salotbldttermlschung mit Grana und frischen Frichten, verfemert
mit Traffeldl und einem Spritzer Zitronensaft und Cointreau

CARPACCIO LACHS (p,0) " € 11,50
Erlesener Lachs auf einer Salatbléttermischung mit roter Beete, garnlert

- mit frischen Frichten, Granatapfel, Orangen-~ sowie thronenschalen i _.j.'r

~und verfeinert mit Zitronensauce und Cointreau )

CAPRESE ()
Milder Buffel-Mozzarella mit Kirschtomaten, obgerundet mit einer
. Basﬂzkum Sahnesouce und extra grobem Meersalz '

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO (4, ) € 9,00
Spaghetti mit einer edlen Mischung aus Olivendl, '
Knoblauch und Peperonc;nl

BRUSCHETTA M!T FRISCHEN TOMATEN & KASE (A G) oor i - € 8,00
Pizzabrot mit frischen Tomaten, Weuf&kose Knobla , L : :
Bcsnskum Olivendl und Oregano




GEFULLTE PILZE MIT TRUFFELN (G)
Frische Champignons gefullt mit ' K&se, Buttet, Sahne- und i
erstklassiger, erdig- nussiger. Truf-f_e_lsc:uce garniert mit Klrschtomaten
und.Grana- Spcmen E _

GEGRILLTE A_U_STERN_E__I_LZE (VEGETARISCH, VEGAN) e € 12,50
Nussig-aromatische Pleurotus-Pilze mit leicht rauchiger Note, '

verfeinert mit Olivendl, schwarzem Pfeffer und Salz, serviert mit

frischem Rucola S

IM OFEN GEROSTETE KARTOFFELN () et ' ‘ € 6,50
Kartoffeln mit einem wuarzigen Mix aus Senf, Rosmarin, schwarzem
Pfeffer, Knoblauch, Petersilie und ediem Safran -

GEBACKENER KASE (4, 6) | € 9,50
Cremiger, zartschmelzender WeiRRkdse mit goldgelber Kruste, verfelnert
mit Olivendl, Tomaten, Paprika, Oliven, Knoblauch und Oregano :

. KASE UMHULLT MIT SESAM, LIMETTE UND HONIG (4, 6,N) - €: 10,50
WeiRkéise in einer knusprigen Sesamkruste mit frischer thrus Note,. . RTREEY
serviert auf frischem Rucola, garniert mit Klrschtomate

'KASEKROKETTEN (A ©) -

Wirzige: Msschung aus Gorgonzold, Grona Mozzarella und

- WeiRkase in einer knusprigen Sesamkruste, serviert auf einer
Soiutblottermlsch g, gqrnlert m;t Granatapfel und. Honlg

HEISSES MEER.(B: o.R) € 18,50
: saftigen Garnelen, Kalmar und Sepia

diTomqtenscuce
HAUSGEMACHTE FLEISCHKLOSSCHEN (4 sTOCK) (A, G, C, M) € 15,00

Herzhaftes, rustikales Gericht aus Schweine- und Rindfleisch,
Zwiebeln sowie Knoblauch, nach altbewdhrtem Familienrezept
gewurzt, angerlchtet auf einer Salatblattermlschung und servnert
mit Kirschtomaten und Grana _Spanen 2

POMMES FRITES




o umhulltvon IelchtwumgerTomatensauce

LINGUINE MIT MEERESFRUCHTEN (A B, C, R)
Frische Meeresfrichte, Kirschtomaten, Knoblauch und chsulku

FARFALLE MIT KURBIS UND GARNELEN (4,8, C) W T €16,00
Saftige Garnelen, sURer Kurbis, Knoblauch sowie Klrschtomaten Jn_ S

relchhalt|ger Tomatensouce, gqrn;ert mit Basilikum

TAGLlATELLE MIT LACHS (A c B, D) € 17,00
Zarter Lachs und kostllcher Garnelentortar mit Knoblauch, .
Kirschtomaten und Sahnecreme in aromatischer Tomatensauce,

garniert mit Basilikum

SPAGHETTI CARBONARA (4, C, ) P € 12,90
Aromatische Sauce mit wlrzigem Granag, Pecormo pikcmtem » :
Guanciale und Eigelb : G

SPAGHETTI BOLOGNESE (4, C, 6, ) L € 1,00
Ragu alla Bolognese mit Kirschtomaten, garniert mit Bosmkum
und Grana-Spdanen

~ PENNE ,MAMA ROSA” (4, C, G) L € 700
Volimundige Tomatensauce mit Knoblauch, serviert mit Basmkum B
und Grana Padano . :

RAVIOLI MIT RICOTTA-SPINAT-FULLUNG (A 8, C G)

“Rayioli mit einer Fallung aus frischem Ricotta und zartem Splnot
serviert in Sohnecreme, garniert m|t Gorgonzoio Parmesan Grana
- und Wolnuss . :

RISOTTO MIT MEERESFRUCHTEN (B, G, R)
Cremiges Risotto mit feinsten Meeresfriichten, Knoblauch

stfRen Klrschtomqten in schmackhafter Tomatensauce, gmrr
mit Basilikum - : L .

€ 17,00
Klrschtomaten und Basilikum E

',;& S
RISOTTO AL TARTUFO MIT PILZEN (G, L) e Lo € 15,60
Exquisites Risotto mit Pilzen, frischen Triiffeln'und Sahne- sowie
aromatisch—nussiger Traffelcreme o

-:;;:“RISOTTO MIT SPARGELCREME (G) € 14,00
- Waurziges Risotto mit kraftigem, pikanten: Guanciale, Knoblcuch
_ Sehne- und Spargelcreme




LACHSFILET * (0, 6) pro 200g
Exklusives Lachsfilet, perfekt gebroten und mit einer Mischuhg
: _medlterronen Krdutern verfeinert

LACHSFILET MIT SAUCE BEARNAISE * (D, G) pro 200g
Zartes Lachsﬁlet mit klass:sch-cremlger Sauce Béarnaise verede__

GEGRILLTER TAGESFISCH * (o)" e pro 1009 € 650
Taglich wechselnde Variationen aus fnschem Fisch, abgerundet ' :
mit medlterranen Gewurzen

WILDFISCH FILET ,,ACQUA PAZZA" * (D) - pro 200g € 20,00
Frischer Wildfisch, gegart in einer harmonischen Mischung aus
Tomaten, Knoblauch, Olivendl und Weildwein

GEGRILLTER OKTOPUS * (R) pro 1509 :fj'__':':':' - € 20,00
Sorgféltig zubereiteter, zarter Oktopus, mit Olivendl Ielcht i S '
knusprig gegrlllt

STEINBUTT * (D) : pro 100g & 7,50
Leicht nussig-aromatischer Rombo LR

- *Serviert mit Saisongemuse.

~GEGRILLTE GARNELEN (B) . pro 3509
Meeresfrische Gc:rnelen mit herrllch rauchlger Note, perfekt gegrlilt

_ "FRETTIERTE CALAMAR! (A, C,R) - pro 3009 o
. Delikate Tmtenﬁschrmge in‘leichtem Teig frittiert und mit einer
~'Zttronenscheabe serviert o

CHICKEN FINGERS (a,c)

Frittierte Hihner-Nuggets mit !eckeren Pommes frltes '

'FISCHFILET ,AHOI!" (0, G) | € 800
Gebrdtenes frisches Fischfilet mit Kartof Ui ,m— -

SPAGHETTI ~MAMA ROSA" (A C, G)

- mit Basilikum und Grana-Spénen




" SCHNITZEL WIENER ART (a,C)

FILET MIGNON MIT CHEF- SAUCE (A L) -
Gegrllites, butterweiches Renderﬁlet mit Chef- Sauce o

| FH.ET M!GNON MIT TRUFFELN (A G)
Gegrilites, zartes Rinderfilet m|t frischen Traffeln, verfeinert -
mit Truffelsauce

RINDERSTEAK MIT GRUNEM:PFEFFER (G, M) € 28,00
Gegrilltes, saftiges Rindersteak mit grunem Pfeffer, '
Zwiebeln und Panno Creme :

LA STUBE M!X" (fur 2 Personen) € 42,00
Delikater, rustikaler Grillteller mit hausgemachten Fleischkléfchen, Huhnerfilet,
Schweine-Spiefd, Lammrippchen, Wirstchen und Pommes fntes mit Ajvar-Sauce

HUHNERFILET 3 . €.1200
Saftlges, gegrilltes Huhnerfilet mit frischem Sassongemuse A
OMBOLO - € 15,00

Gegrilltes, traditionell istrisches Schweinskarree mit
knackigem Saisongemuse

vom Schwein oder Huhn L
Goldgelb gebratenes Schnitzel mit Pommes frites

TOMAHAWK VOM SCHWEIN ** (M) _
im ‘Ofen gegartes | Tomqhqwk Steak, zcrt im Biss, serviert mit rauchlger
: ’Bc:rbeque&Saqc_e :

€ 23,90

_LAMMKEULE wx e
drt sqftrge Lammkeule aus dem Ofen, gewdrzt und mit

**Serv;ert'--m'_l_t_ Kartotfelplree (_G)

SCHWARZER ANGUS

RIB EYE *

TOMAHAWK *
'FIORENTINA *

*Serviert mit Saisongemuse




MARGHERITA (A G)
Frtscher Mozzarella Tomotensquce Basilikum

" ROMANA (4, D)
Wumge Tomatensauce, Sardelten

PROSCIUTTO (A G) : i
Mozzqrellq, Tomatensauce scft;ge Prosmutto cotto

€ 12,00

FUNGHI (A, G) i :

Mozzarellq, Tomctenscuce frische Pllze

PROSCIUTTO E FUNGHI (A 0) [ = € 14,50
Mozzarella, herzhafte Tomatensauce, Pilze, Prosmutto cotto L

STELLA MARINA (A, G) € 17,00
Frische Meeresfrichte, Mozzarellq, Tomatensauce '
MORTADELLA (A, G, N) € 16,00

Mozzoreltq, Tomatensauce, deftige Mortadella, Sesam

QUATTRO FORMAGG! (4, G)
“Tomatensauce, aromatischer Mix aus Mozzarellg, RICOttG
Gorgonzola und Parmesan

15,00

LA STUBE” (A, ©)
.'_'Mozzarello Tomatensquce saftiger Raucherschmken

 MEDITERRAN (A-" o) €700
Mozzorella edie Truffel, Garnelen, Prosciutto

€ 16,50
VIVACE (AG) = € 15,00
Mozzarella, Rucoto saftige |<|rschtomoten, Parmigiano
DIAVOLO (4, 6) | € 15,00

Mozzarellq, Tomdtensquce scharfe;Pfefferonl Schafschlnken

) Tunﬁsch Zwrebeln Oliven -,




KASEKUCHEN (A C,G)
Cremlger Frischkdse mit chllle auf knusprigem Murbtelg Boden b

" TIRAMISU (A C,6)
Der italienische Klassiker

SOUFFLE (A, C, G, H) - SRee
.Samtiges Schokolqdensoufﬂe mtt elner Kugel Eis nach Wahl

SCREME (c, 6,H) © € 480
Schokolade oder Erdbeere

A Gluten H Schalenfrichte

B Krebstiere L Sellerie

C Eier von Geflugel M Senf

D Fisch N Sesamsamen

. E Erdniisse 0 Schwefeloxid und Sulfite

F Sojabohnen P Lupinen

G Milch von Sdugetieren R Weichtiere
RESTAURANT -PIZZERIA
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