


3

A
D

IT
IV

O
S

 | 
IN

G
R

E
D

IE
N

T
E

S

A Nutrifont, marca da Lactalis do Brasil, é pioneira na produção de proteína de soro de leite 
concentrada -WPC 80 instantâneo e lactose no Brasil, com fábrica localizada na cidade de Três 
de Maio (RS) a Nutrifont utiliza como matéria-prima o soro gerado no mesmo parque industrial 
da produção de nossas muçarelas o que confere qualidade aos ingredientes lácteos Nutrifont.

QUALIDADE E TECNOLOGIA
A Nutrifont Alimentos visa oferecer produtos de alta qualidade com leite produzido a 

partir de animais saudáveis e processado por alta tecnologia. Assim, garante uma produção 
sustentável. Com equipamentos de última geração, a moderna planta de processamento possui 
tecnologia de filtração por membranas para produzir Concentrado Proteíco de Soro de Leite 
80%(WPC80), desidratada através do processo de secagem tipo “Spray Dry”. A lactose Nutrifont 
é obtida por cristalização, purificação e secagem, mantendo a padronização. Com o sistema 
de envase automático, os produtos são embalados em volumes de 20kg a 1000kg. A planta 
automatizada assegura o fornecimento de produtos que respeitam as especificações, normas 
e legislações, além de ter uma estrutura moderna de laboratórios de análises físico-químicas, 
microbiológicas, e de processos, com equipe técnica qualificada para avaliar e acompanhar 
os produtos desde o recebimento da matéria-prima até a expedição final. O portfólio de 
ingredientes Nutrifont permite desenvolver produtos saudáveis e nutritivos, respondendo 
às tendências de saudabilidade e redução de custos. Assim, de comodities a ingredientes de 
valor agregado, a empresa acrescenta valor aos negócios de seus clientes com sua experiência 
global, ingredientes de qualidade e suporte local.
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www.nutrifontingredients.com.br
mariza.santana@br.lactalis.com

Nutrifont confiança em soluções nutricionais.


