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OSTERN 2024 
 
 
 

Menü 1 
 

Geschäumte Bärlauchsuppe 
mit Kalbfleisch-Ravioli 

und Schnittlauch 
= vegetarisch möglich 

 
* * * 

 

Rosa gebratene Lammhüfte 
mit Rotwein-Zwiebel-Chutney, 

grünen Bohnen und Gorgonzola-Gnocchi 
 

* * * 
 

Cocktail von Erdbeeren 
mit griechischem Joghurt, 

Bergamotten-Sorbet und Basilikum-Öl 
 

49,00 € 
 
 
 
 

Menü 2 
 

Geflämmtes Lachsfilet 
mit Bunter Bete 

und Ingwer-Soja-Marinade 
 

* * * 
 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz 
mit Grüner Sauce, jungem Kohlrabi 

und gestampften Kartoffeln 
 

* * * 
 

Gratinierte Blaubeertarte 
mit Baiser und Stracciatella-Eis 

 
52,00 € 

 



	
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 3 
 

Wildkräutersalat mit Himbeerdressing, 
knusprigen Topinambur-Chips 

und karamellisierten Sonnenblumenkernen 
= vegetarisch 

 
* * * 

 

Filet vom Seehecht mit Hummerschaum, 
Sauerampfer-Risotto, Kirschtomaten 

und Zuckerschoten 
 

* * * 
 

Warmer Rhabarberstreusel 
mit Mascarponeschaum 

und grünem Apfel-Sorbet 
 

51,00 € 
 
 
 
 

Vegetarisches Gericht 
 

Geschwenkte Bärlauch-Gnocchi 
mit Ziegenkäse, Kirschtomaten 

und Steinchampignons 
18,90 € 
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