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Ostern 2023 
 
 
 

Menü 1 
 

Geschäumte Bärlauchsuppe 
mit Ziegenkäse-Ravioli 

= vegetarisch 
 

* * * 
 

Filet vom Zander 
mit Nordseekrabbenfond, 

Schmorgurken und Stampfkartoffeln 
 

* * * 
 

Falscher Topfenknödel 
mit marinierten Erdbeeren 

und Rhabarber -Holunderblüten-Sorbet 
 

53,50 € pro Person 
 
 
 
 

Menü 2 
 

Spargelsalat mit Sauce Choron, 
Serrano Schinken und Wildkräutern 

= vegetarisch möglich 
 
 

* * * 
 

Rosa gebratene Lammhüfte 
mit Tandoori Joghurt, 

Bohnen-Cassoulet und Gorgonzolapolenta 
 

* * * 
 

„Maikraut“ 
Waldmeistermousse mit Blaubeeren, 

Vanille und Haselnuss-Hippe 
 

54,00 € pro Person 
 



	
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Menü 3 
 

Unser Ei im Glas 
mit gepickelten Radieschen 

und Kartoffelstroh 
= vegetarisch 

 
* * * 

 

Filet und Bäckchen vom Eifel-Schwein 
mit Trüffelsauce, Erbsencreme, 
bunten Karotten und Gnocchi 

 
* * * 

 

Lauwarmer Käsekuchen „San Sebastian“ 
mit Joghurt-Hafer-Crumble 

und Himbeer-Champagner Sorbet 
 

48,50 € pro Person 
 
 
 
 
 

Vegetarisches Hauptgericht 
 

Trüffel-Gnocchi 
mit Artischocken, Blattspinat 

und gehobeltem Parmesan 
16,90 € 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Marktbedingte Produkt-und Preisanpassungen von unserer Seite behalten wir uns jederzeit vor. 


