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Behøver man bruge en mindre formue for at nyde en god 

fastelavnsbolle? Spørger man konditoren Nanna Pörtner, er svaret 

nej. 



Hun er nemlig blevet sat i stævne af B.T. Spar Kassen og har 

blindsmagt gammeldags fastelavnsboller fra fem supermarkeders 

bakeoff-skabe. Og én løber med en klar sejr.​

​

Med creme, Lidl, 7 kroner 

 
 

»Den er meget spartansk. Jeg ved ikke, om man har haft for travlt 

til at komme glasur på, eller om det skyldes et økonomisk aspekt. 

Men altså, den er dejlig mørkbagt.« 

»Eftersmagen er lidt melet, og cremen smager lidt plastikagtigt.« 



»Jeg bryder mig ikke særlig meget om den. Den er ikke specielt 

lækker.« 

Med creme, Føtex, 12 kroner 

 
 

»Den er meget lys og egentlig ret tung. Masser af creme og 

remonce – eller købecreme. Måske lidt for meget til min smag.« 

»Lige på grænsen til at være underbagt. Lidt træls eftersmag af 

noget, der minder om kunstig kokos.« 

»Jeg er ikke så vild med den.« 

Med creme og chokolade, Netto, 10 kroner 



 
 

»Altså der er en del creme i, og der er chokoladestykker i. Men det 

gør ikke så meget ved smagen. Cremen smager ikke af noget, så 

den er bare blød.« 

»Man kan sige, at den er meget harmløs. Den efterlader absolut 

ingenting. Om tre minutter kan jeg ikke huske, jeg har spist den.« 

»Den smager ikke dårligt, den smager bare ikke rigtig af noget. Det 

er som at række tungen ud af vinduet. Så det må være 

fastelavnsbollen til den kræsne type.« 

Med hindbærremonce, Netto, 10 kroner 



 
 

»Det er uden tvivl en billig hindbærmarmelade, der er i. Og der er 

meget af den. Det er meget dominerende, så det kræver, man er til 

den slags, hvis man skal være fan.« 

»Jeg kan egentlig meget godt lide, at den smager så meget af 

marmeladen. Jeg ville til hver en tid foretrække, at en marmelade 

var hjemmekogt, men det er jo ikke det, vi tester.« 

»Den har egentlig sådan et meget vindende væsen. Den er blød i 

dejen og rar at spise. Den får pil op!« 

Med creme, 365discount, 10 kroner 



 
 

»Den er mere luftig i dejen og virker mere hjemmelavet.« 

»Indbydende at se på. Jeg synes, selve dejen er ret lækker.« 

»Der er meget creme i, som er blød og cremet. Men på den anden 

side er jeg ikke særlig vild med smagen. Den giver en lidt 

irriterende bismag.« 

Med hindbær, Rema 1000, 8 kroner 



 
 

»Jeg synes, det bliver kedeligt.« 

»Den er lidt tør i dejen, men det kan jo godt være en tilfældighed.« 

»Og så er jeg bare ikke fan af dens kemiske syltetøj. Heldigvis er 

der ikke så meget syltetøj i, og den har også noget remonce.« 

Med creme og remonce, Rema 1000, 8 kroner 



 
 

»Af en købebolle at være, synes jeg faktisk, den er flot. Den er høj 

og gylden.« 



»Den er sød, og den har masser af dej; den er fint bagt. Det er sgu 

en fornuftig fastelavnsbolle.« 

»Den overrasker positivt i forhold til, at jeg aldrig nogensinde har 

købt noget i sådan en bake-off-afdeling og aldrig nogensinde 

kommer til det. Jeg synes faktisk, at det er et ret fint 

supermarkedsprodukt!« 
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