Billige fastelavnsboller i
test: En med klar sejr,
men flere fejler: 'Som at
reekke tungen ud af
vinduet’
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Foto: Frits Adler

Behgver man bruge en mindre formue for at nyde en god
fastelavnsbolle? Spgrger man konditoren Nanna Poértner, er svaret

nej.



Hun er nemlig blevet sat i staevne af B.T. Spar Kassen og har
blindsmagt gammeldags fastelavnsboller fra fem supermarkeders

bakeoff-skabe. Og én Igber med en klar sejr.

Med creme, Lidl, 7 kroner

Med creme, Lidl, 7 kroner

»Den er meget spartansk. Jeg ved ikke, om man har haft for travit
til at komme glasur pa, eller om det skyldes et gkonomisk aspekt.

Men altsd, den er dejlig mgrkbagt.«

»Eftersmagen er lidt melet, og cremen smager lidt plastikagtigt.«



»Jeg bryder mig ikke saerlig meget om den. Den er ikke specielt

laekker. «

Med creme, Fgtex, 12 kroner

»Den er meget lys og egentlig ret tung. Masser af creme og

remonce - eller kgbecreme. Maske lidt for meget til min smag.«

»Lige pa graensen til at vaere underbagt. Lidt traels eftersmag af

noget, der minder om kunstig kokos.«
»Jeg er ikke sa vild med den.«

Med creme og chokolade, Netto, 10 kroner



»Altsa der er en del creme i, og der er chokoladestykker i. Men det
gor ikke s@ meget ved smagen. Cremen smager ikke af noget, s3

den er bare blgd.«

»Man kan sige, at den er meget harmlgs. Den efterlader absolut

ingenting. Om tre minutter kan jeg ikke huske, jeg har spist den.«

»Den smager ikke darligt, den smager bare ikke rigtig af noget. Det
er som at reekke tungen ud af vinduet. Sa det ma veere

fastelavnsbollen til den kraasne type.«

Med hindbzerremonce, Netto, 10 kroner



»Det er uden tvivl en billig hindbaermarmelade, der er i. Og der er
meget af den. Det er meget dominerende, sa det kreever, man er til

den slags, hvis man skal vaere fan.«

»Jeg kan egentlig meget godt lide, at den smager sa meget af
marmeladen. Jeg ville til hver en tid foretraekke, at en marmelade

var hjemmekogt, men det er jo ikke det, vi tester.«

»Den har egentlig sddan et meget vindende vaesen. Den er blgd i

dejen og rar at spise. Den far pil op!«

Med creme, 365discount, 10 kroner



»Den er mere luftig i dejen og virker mere hjemmelavet.«
»Indbydende at se pa. Jeg synes, selve dejen er ret laekker.«

»Der er meget creme i, som er blgd og cremet. Men pa den anden
side er jeg ikke saerlig vild med smagen. Den giver en lidt

irriterende bismag.«

Med hindbzer, Rema 1000, 8 kroner
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»Jeg synes, det bliver kedeligt.«

»Den er lidt tgr i dejen, men det kan jo godt vaere en tilfaeldighed. «

»0g sa er jeg bare ikke fan af dens kemiske syltetgj. Heldigvis er

der ikke sa meget syltetgj i, og den har ogsa noget remonce. «

Med creme og remonce, Rema 1000, 8 kroner
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»Af en kgbebolle at vaere, synes jeg faktisk, den er flot. Den er hgj

og gylden.«



»Den er sgd, og den har masser af dej; den er fint bagt. Det er sgu

en fornuftig fastelavnsbolle.«

»Den overrasker positivt i forhold til, at jeg aldrig nogensinde har
kgbt noget i sddan en bake-off-afdeling og aldrig nogensinde
kommer til det. Jeg synes faktisk, at det er et ret fint

supermarkedsprodukt!«
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