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Rema 1000

Kebti: Rema 1000
Pris: 15,95 kr. Ma@ngde: 300 ml. Literpris: 53,16 kr.
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Oliver Hessner: Syrligheden er sa kraftig, at jeg be-
gyndte at hoste, da jeg tog forste skefuld og spi-
ste den rent. Men den far balance i en salat. En
snert af ost, peber og sennep smager den af, og
konsistensen errigtig god.

Michael René: Smager syrligt af able, har en kraf-
tig pebersmag og parmesan, der ikke overdever
detsamlede billede. Delikat og afrundet. Smags-
massigt en luksusudgave.
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Chestfords

Kebti: Netto
Pris: 15,95 kr. Mangde: 300 ml. Literpris: 53,17 kr.
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Oliver Hessner: Meget syrlig, men klar smagaf
parmesan eller en anden ra ost. Kommer meget
teet pd min forventning om, hvad en caesardres-
sing er.

Michael René: Meget syrlig, smager leekkert af
honning, peber og gronne krydderier. Smag af
vineddike og parmesan med stortP.
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\inderdressing
er billig og rig
0 parmesan

Smagen er kraftig, og konsistensen tyk.
Caesardressing adskiller sig fra de fleste
andre dressinger, og du kan trygt vaelge
de billigste varianter i supermarkedet.
Det mener to dommere, der tester seks
forskellige varianter.

salling

CAESAR
DRESSING

Salling

Kebti: Fotex
Pris: 18,25 kr. Ma@ngde: 300 ml. Literpris: 60,83 kr.
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Oliver Hessner: Sod og sur. Forvirret dressing med
forskellige krydderier inde over - som for eksem-
pel chili og grenne krydderier. Hgrer ikke til her.
Smag af pommes frites-sovs fra McDonald’s tilsat
krydderier.

Michael René: Smager friskt, skarpt og surt af pe-
ber, log og nedtonet chili, paprika og ag. Den er
tor - som yoghurt eller redvin.



KATRINE NADIA JORGENSEN

et er den salte smag af parme-

sanost og den syrlige smag af

ansjoser, der fdr caesardressing

til at skille sig ud. Det forklarer

Lordagslivs to dommere, der
blindsmager seks forskellige varian-
ter. Og Rema 1000’s egen variant vin-
der testen:

»Den smager syrligt af &ble, har en
kraftig pebersmag og parmesan, der
ikke overdever det samlede billede,
siger Michael Reng, der er lektor i fo-
devarevidenskab pa handelsgymna-
siet Niels Brock. Meddommer og kok
Oliver Hessner supplerer:

»Syrligheden er sa kraftig, at jeg be-
gyndte at hoste, da jeg tog forste ske-
fuld og spiste den rent. Men den far
balance i en salat. En snert af ost, pe-
ber og sennep smager den afq, siger
han.

Dressing til mexicanske smagsleg

Den osterige og cremede dressing er
skabt til smagsleg, der kan tale lidt af
hvert. Dressingen blev opfundet i
1924 af en kok pa et hotel i Tijuana,
der ligger i den nordvestlige del af
Mexico. Dengang var det en mindre
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Cardini’s

Kebt hos: Nemlig.com

tung variant, men ellers er opskrif-
ten stort set u@ndret, og deterderen
god grund til, ifelge Stinne Gunder
Strem Krogager, der forsker i mad-
kultur:

»Den fyldige smag, der blandt an-
det kommer fra &g, ost og ansjoser,
fardressingen til at overleve i sd man-
ge ar. Den tunge dressing har mange
anvendelsesmuligheder - blandt an-
det til salat eller tyndt skdret okse-
kade, siger forskeren og fremhaever,
at populariteten ogsa hanger sam-
men med, at dressingen fungerer
godtivores convenience-kultur:

»Vi bruger mindre og mindre tid
pa madlavning. Vi har travlt, og det
kraever mange ingredienser at rere
sin egen dressing. Derfor er det bade
billigere og nemmere at kebe dres-
singen pa glas«, siger hun.

Og salget har da ogsa vaeret stabilt
de seneste fem ar, viser tallene fra Co-
op, der blandt andet driver Kvickly,
Brugsen og 365discount. Iser i som-
mermanederne frister dressingen.

Arets forste caesardressing

»Salget peaker i juli. Det er ligesom
med de forste jordbar og den ferste
skal koldskdl. Nar det begynder at
blive varmt, skal vi have nogle be-
stemtvarer. Dressinger er en afdemg,

lyder det fra analyseansvarlig Kristi-
an Herlufsen fra Coop, der har solgt
den tykke dressing i mindst tyve ar.
Og ifslge Lordagslivs to testdomme-
re kan man trygt besege sin naerme-
ste Netto, hvis man seger en dressing
med en tydelig parmesansmag, der
samtidig er mindre kraftig end test-
vinderen.

Chestfords caesardressing fra Netto
koster stort set det samme som test-
vinderen. Begge produkter ligger i
midten af prisskalaen med en liter-
pris pa omkring 53 kroner.

Men Nettos variant adskiller sig
ved at smage s¢dt af honning og
gronne krydderier ifplge lektor Mi-
chael René.

»Den kommer meget taet pa min
forventning om, hvad casardressing
er«, siger meddommer Oliver Hess-
ner. Det kan man til gengeeld ikke si-
ge om Lriks casardressing fra Nem-
lig.com. Den er oven i kpbet omtrent
dobbelt sa dyr som de bedste varian-
ter.

Det darligste produkt smager af
nelliker og minder om en darlig fly-
dende brunkage, mener Oliver Hess-
ner.

Og Michael René er skuffet over
den s¢de smag af sennep og den
manglende ostesmag.

Beauvais

Kebt i: Fotex

Pris: 45,95 kr. Mangde: 350 ml. Literpris: 131,29 kr.
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Oliver Hessner: Utrolig syrlig, kan fornemme
masser af peber, masser af sennep og en lille
snert af ost. God konsistens og mindre flydende
end flere afde andre.

Michael René: Smager surt som vineddike. God
og skarp smag. Salt og geerekstrakt fornemmes.
Kunne godt komme med mere smag,.

Pris: 31,95 kr. Maengde: 270 ml. Literpris: 118,33 kr.
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Oliver Hessner: Har en markelig syrlig smag. Jeg

forventede mere citron. Den her er mere eddike-

sur. Smager som sgd senneps-vinaigrette med
bredkrummeri.

Michael René: Duft af sennep stikker i naesen.
Smager af &g, salt, syre og sod ketchup. Gode
krydderier-blandtandet ramslog.

FAKTA

Sadan gjorde vi

Politiken bad to testdommere om
at bedemme seks forskellige varianter
caesardressing fra supermarkedet.

Dommerne bedemte produkterne med
fokus pa smag og konsistens. Dommerne
gav hver variant en samlet bedemmelse
pa mellem et og seks tjektegn, hvor seks
er bedst. Antallet af tjektegn er
oprundede gennemsnit af dommernes
karakterer.

Michael René er lektor i fadevare-
videnskab pa handelsgymnasiet

Niels Brock i Kebenhavn. Har tidligere
veeret ansat pa Kebenhavns
Professionshgjskole. Blogger om mad pa
michaelrene.com.

Oliver Hessner er uddannet kok.
Arbejder hos kantinevirksomheden
Gastromani i Hellerup. Ti ars erfaring -
blandt andet fra toneangivende
restauranter som Pluto, Pate Pate og
Hast.

Foto Miriam Dalsgaard
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Eriks

Kebt hos: Nemlig.com
Pris: 29,50 kr. Mangde: 255 ml. Literpris: 115,69 kr.
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Oliver Hessner: Den minder mig om mayonnaise,
eralt for flydende, selv farven er forkert. Den bli-
ver heltjuleagtig, smager af nelliker, peber og
som darligt flydende brunkage.

Michael René: Meget flydende, smager af eddike,
salt og har chili-eftersmag. Men mangler oste-fla-
vour. Dens sennep smager for sedt-som om den
ertilsat en masse sukker.
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