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Remai000

Kebt i: Rema1000
Pris: 12,95 kr.
Mzngde: 200 gram
Kilopris: 64,75 kr.

L4

Michael René: Den mest cremede af dem alle. Flg-
detikonsistensen. Smager mest af lever. Saltog.
logsmag efterfulgt af paprika eller chili. Meget
delikat. Den bedste.

Thomas Rensch Toftdahl: Lever! Den smager fak-
tisk aflever. Meget positivt. God konsistens. Man
fornemmer, at den er bagt. Godt tilfreds med
den. Over middel.
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Madveerket

Kebti: Lid]

Pris: 12,95 kr.
Mzngde: 200 gram
Kilopris: 64,75 kr.

Y

Michael René: Minder meget om en afde andre.
Uens i strukturen med smd stykker i. Mindre cre-
metend den mest cremede. Har leversmag, salt,
umami og peber. Ikke darligt.

Thomas Rensch Toftdahl: God leversmag. Godt
bagt. Umami. Lidt for meget salt. Men fin duft og.
fin bagning. Min favorit. Den, der kommer taet-
test p&, hvad man forventer.
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Den billigste
gko-leverpostej
vinder

Leverpostej er en dansk klassiker pa
alt fra madpakken til frokostbordet,
men der mangler generelt leversmag
og tekstur i gkologiske leverpostejer,
mener skuffede testdommere.

OKOLOGISK
Leverposte]

Friland

Kebti: Meny
Pris: 12,95 kr.
Mzngde: 200 gram
Kilopris: 64,75 kr.

Y

Michael René: Cremet. Morkt bagt. Log og peber i
smagen. Fedtsmag i retning af flode. Leversma-
gen er til den svage side. Men kan godtlide kryd-
derierne og konsistensen.

Thomas Rensch Toftdahl: Mild lever, men god cre-
methed. Den eneste, hvor det foles som flode.
Fantastisk dejlig duft. Rigtig godt bagt. Men for
lidtlever og umami.
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LINE FELHOLT

et er mildt sagt folk, der kan li-
de leverpostej, som Politiken
har sat pd dommertjansen.
»Ah, det er den hellige gral
for mig. Min onkel fra Thy lave-
de verdens bedste leverpostej, lyder
det henfort fra testdommer, kok og
underviser pd Hotel- og Restaurant-
skolen Thomas Rensch Toftdahl.

»Deter enaf mine favoritter. Jeg har
altid leverpostej i mit keleskabg,
istemmer testdommer, fodevareeks-
pert og sensoriker Michael René.

De to har med hgje forventninger
smagt og vurderet seks marker oko-
logisk leverpostej.

Derfor er det ogsd nedsldende, at
postejerne ikke lever op til deres for-
ventninger.

»jeg er lidt skuffet over dem alle
sammen. Der er ikke rigtig nogen af
dem, der rammer. Det kan vere, at
jeg er for godt vant. Jeg mangler
smag og bagning i dem. De virker
kogte, siger Thomas Rensch Toft-
dahl.

Ifplge meddommer Michael René
star det sa galt til, at kun testvinde-

Dgo

Kebt i: Netto

Pris: 12,95 kr.
Mzngde: 200 gram
Kilopris: 64,75 kr.

Y

renrammer i nerheden af midten pa
skiven.

»En af dem smagte for alvor af lever
og gav en rigtig leverpostejoplevel-
seq, siger han om postejen fra Re-
mal000.

Smager ikke bagt

Okologisk leverpostej er kendeteg-
net ved, at der er ingen eller fa tilsaet-
ningsstofferiden, samtat lever, spak
og mealk/flode kommer fra dyr, derer
opdrattet gkologisk. Et par af de te-
stede postejer er desuden market
med dyrevelfaerd.

Forud for testen forventer dom-
merne, at de gkologiske leverposte-
jer smager mere hjemmelavet’ end
konventionelle.

»For mig betyder skologi blandt
andet, at der er tenkt mere over pro-
duktet. Et kvalitetsstempel pd en ma-
de, siger Thomas Rensch Toftdahl.

»Jeg haber, at pkologien betyder, at
man kan smage, at dyrene har haft
detgodt.Ligesom man kender det fra
eksempelvis gkologiske malkepro-
dukter, som er gule og ikke hvide
som konventionel malke, siger Mi-
chael René.

Men desverre synes de to domme-
re, at der generelt mangler indmads-
smag og tekstur.
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Flere af postejerne er cremede,
men det skyldes spak og ikke flade.
For de fleste af dem indeholder ikke
mejeriprodukter og kalder sig lakto-
sefri pd emballagen.

De mangler ogsa noget andet:

»Stegeskorpe, som er det, der skal
give smagen af bagningy, lyder det
fraThomas Rensch Toftdahl.

Kommer for nemt om det

Pudsigt er det, at de fire bedst place-
rede leverpostejer er lavet af slagteri-
giganten Danish Crown. De koster
ogsa pracis det samme. Mens de to
postejer, der Klarer sig darligst i te-
sten, er dyrere og lavet af de relativt
mindre producenter Hanegal og Aal-
bak.

Faktisk koster testtaberen fra Aal-
bak nasten det dobbelte af testvin-
deren.

»Det er alligevel vildt«, mener Tho-
mas Rensch Toftdahl.

Dommerne oplever dog ikke, at de
fire postejer fra Danish Crown er ens.

»Detkan godt veere, atde er lavet pa
samme fabrik, men det er forskellige
opskrifter«, vurderer Thomas Rgnsch
Toftdahl.

»De @ndrer lidt i opskriften, og s&
setter de en anden etiket pa, lyder
det fra Michael René.

Anglamark

Kebt i: 365discount

Pris: 13,95 kr.

Mzangde: 200 g

Kilopris: 69,75 kr.

L4

Michael René: Storre klumper aflever. Uens i
strukturen. Ikke helt sa blendet. Minder meget
om en af de andre. Peber, salt og en lille prikken
patungen af krydderier.

Thomas Rensch Toftdahl: Lever. Dog uden udrabs-
tegn. Meget bastant i det, men det gor ikke no-
get.Jeg oplever de stykker, man tygger i, som
fedtstykker og ikke lever.

Michael René: Den lyseste i farven. Umami i sma-
gen, men ogsa meget salt. Middel cremethed.
Maerker svagt leverstykker, ndr man tygger. Ikke
overvaldende smag.

Thomas Rensch Toftdahl: Mangler leversmag. Ser
lidt markelig ud. Ikke som en leverpostej. Meget
fedtiden, som leegger sig pa tungen. Den virker
kogt og ikke bagt. Mangler stegesmag.
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FAKTA

Sadan gjorde vi

Politiken bad to testdommere om
at bedemme seks marker gkologisk
leverpostej.

Den ene dommer er lektor

i fadevarevidenskab og sensoriker
Michael René, der blogger om mad pa
michaelrene.com

Den anden dommer er Thomas Rensch
Toftdahl, erfaren kok og faglaerer

pa Hotel- og Restaurantskolen,

hvor han underviser kokkeelever

pé hovedforlebet.

Dommerne bedemte leverpostej med
fokus p& smag, duft, konsistens og
kvalitet. Dommerne gav hver variant
en samlet bedsmmelse mellem

et og seks tjektegn, hvor seks er bedst.

Antallet af tjektegn er oprundede
gennemsnit af dommernes karakterer.

| de tilfaelde, hvor to produkter har faet
samme karakter, er det billigste produkt
placeret bedst i testen.

ol M Nissen

Aalbaek

Kebti: Kvickly

Pris: 22,95 kr.
Mzngde: 200 gram
Kilopris: 114,75 kr.
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Michael René: Smag af peber, log og salt. Lidt over
middel cremethed. Smager ikke af lever overho-
vedet. Kun afkrydderier.

Thomas Rensch Toftdahl: Mangler smag. Mangler
lever heltvildt. Svaert at genkende krydderierne.
Mangler duft. Meget fed, men ikke flade, nok svi-
nefedt. Ikke et rart produkt.
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