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Wie die Migros Industrie sichere Lebensmittel herstellt



…das ist unsere Zuckerdose zu Hause.
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Was hat diese Zuckerdose mit dem Thema sichere Lebensmittel zu tun?



Perspektivenwechsel…
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Herstellung sicherer Lebensmittel 

Worauf kommt’s also an?
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Sicheres 
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Es ist 
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hinein 
gehört

Es steht 
drauf, 

was drin ist 
und 

draufstehen 
muss

Es ist drin, 
was drauf 

steht
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Gefahren-
Analyse & 
kritische 

Kontrollpunkte 
(HACCP)

Hygiene & Gute 

Herstell-Praxis 
und solide 
Prozesse

(Selbst-)Kontrolle

und Audits

Stetige 
Verbesserung

Gesetzliche 
Vorgaben

Herstellung sicherer Lebensmittel 

Welcher Rahmen stellt dies sicher?
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Idee 
Innovation

Mach-
barkeit

Entwicklung
inkl. Haltbarkeit & 

Deklaration

Industriali-
sierung

Produktion Logistik

Unser Ziel: Zufriedene Kunden und Konsumenten

Was heisst das konkret im Wertschöpfungsketten-Teil «Lebensmittelproduktion»?
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Arbeitssicherheit – Lebensmittelsicherheit, Hygiene & Qualität – Verschwendungsvermeidung & Nachhaltigkeit
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Rohmilch vor 
Abladen

Magermilch

Rahm

Rezeptur

Herstellung

Fertig-Produkt

Abfüllung

Herstellung Erdbeerjoghurt als Beispiel: was machen wir genau?
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Lieferanten-Management

• Auswahl der Lieferanten

• Zertifizierungen & Gute Herstellpraxis

• Qualitäts-Vereinbarungen

• Pflichtenhefte & Spezifikationen inkl. mikrobiologische Parameter, Fremdkörpermanagement

• Rohstoff-Herstellungsprozess: thermische Behandlung, Fremdkörper

• Lieferanten-Audits
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Prozessbeherrschung inkl. Lagerung / Kühlkette

Zutaten Verpackung

Kontrollen

Antibiotika-

Test
Erhitzen °C

(Pasteurisation)

Rohstoffe
Kontrollplan& 

Stichproben

Endprodukt
Kontrollplan & 

Stichproben

Zusammenarbeit mit Kunden

• Enge Zusammenarbeit

• Austausch, persönlicher Kontakt

• Schlüsselpersonen bekannt

• Reklamationsmanagement (M-Infoline)

• Notfallorganisation

• Kundenaudits

Kunde
Kontrollplan & 

Stichproben



Sie geniessen also unsere Produkte in vollem Vertrauen…

…dank einer gelebten Qualitätspolitik!
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• Klare Prozesse und Verantwortlichkeiten

• Kompetente Mitarbeitende kennen ihre Aufgaben, bilden sich weiter und übernehmen Verantwortung

• Stetige Verbesserung und eine offene Fehlerkultur, die dies fördert
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Folgen Sie uns auf                              für  mehr spannende Informationen aus der Migros Industrie: 

https://ch.linkedin.com/company/m-industrie-migros-gruppe

https://ch.linkedin.com/in/katharina-breme-switzerland/de
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Die Migros Industrie dankt Ihnen für Ihre Aufmerksamkeit 

https://ch.linkedin.com/company/m-industrie-migros-gruppe
https://ch.linkedin.com/in/katharina-breme-switzerland/de

