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Die Lebensmittelkontrolle
Da wird kein Auge zugedruckt

13. Konsumententagung
Keimtiickisch? Keine Chance!
4. Mai 2022

Zirich

Daniel Imhof
Dr. sc. nat. ETH
Kantonschemiker Urkantone

Quelle: laburk.ch
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Die Lebensmittelkontrolle
Ziel, Umsetzung, Ohnmacht

Diese Worte stammen aus den «Beleuchtenden Berichten» des
Regierungsrates Ziirich im Jahr 1876 zum Gesetz betreffend die | 2022
offentliche Gesundheitspflege und die Lebensmittelpolizei.

Félschung der Pferdef/elsch Hon/g, Olivenél
Lebensmittel W SE T o
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Gefdhrlichkeit vieler Stoffe

Verunreinigung des Wassers

schamlose Anpreisung schddlichen
Geheimmitteln
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Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Das Lebensmittelgesetz (SR 817.0)
Zweck

Art. 1 Zweck
Dieses Gesetz bezweckt:

a. die Gesundheit der Konsumentinnen und Konsumenten vor Lebensmitteln
und Gebrauchsgegenstianden, die nicht sicher sind, zu schiitzen;

b. den hygienischen Umgang mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden
sicherzustellen;

c. die Konsumentinnen und Konsumenten im Zusammenhang mit Lebens-
mitteln und Gebrauchsgegenstéinden vor Tauschungen zu schiitzen;

d. den Konsumentinnen und Konsumenten die fiir den Erwerb von Lebens-
mitteln oder Gebrauchsgegenstéinden notwendigen Informationen zur Verfi-
gung zu stellen.

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Die Lebensmittelkontrolle
Uberblick 2020

Kantone 608 FTE
Bund 197 FTE

i

Quelle: blv.admin.ch/blv/de/home/das-blv/organisation/blk/nationaler-kontrollplan.html

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Die Lebensmittelkontrolle
Da wird kein Auge zugedruckt: Instrumente

Quelle: laburk.ch = ‘e: laburk.ch

Dr. Daniel Imhof
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Quelle: Taburk.ch

Dr. Daniel Imhof
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Quelle: laburk.ch
Quelle: laburk.ch

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker



LABORATORIUM
DER URKANTONE

Gutes Zeugnis - aber es gibt Kritisches

Brunnen Rund 50 Mitarbeiter sorgen im Labor der Urkantone dafiir, dass unsere Lebensmittel und unser Trinkwasser einwandfrei ist.
Aber auch dem Tierwohl und der Bekimpfung von Tierseuchen wird Rechnung getragen. Insgesamt steht es gut in den Urkantonen.

Erhard Gick

Das Labor der Urkantone (Laburk) pri-
sentierte gestern im 2017 sanierten Ge-
baude des Labors seinen Jahresbericht.
K hemiker und Betriebsleiter Da-
niel Imhof verteilte zu Beginn Noten fiir
die Lebensmittelbetriebe, einmal gute,
I schlechte. «Insg darf ich
fiir die Lebensmittelbetriebe der Urkan-
tone ein gutes Zeugnis ausstellen», sag-
te Daniel Imhof.

2017 wurden insgesamt 1837 Inspek-
tionen durchgefiihrt. In 30 Fillen (Vorjahr
21) musste eine emeute Kontrolle innert
kurzer Frist durchgefiihrt werden, weil gra-
vierende Mingel zu beheben waren. In 309
Fillen (17 9%, Vorjahr 22%) waren die Do-
k der Selbst} lle als ungenii-
gend zu beurteilen. Die Griinde reichten
von «nicht gewusst» tiber «keine Zeit» bis
hin zur bewussten Verweigerung. 303 Mal
(17 %, Vorjahr 22 %) waren die vorritigen
Leb ittel zu b den. Prozesse
und Titigkeiten waren in 218 Fillen (12%,
Vorjahr 14%) nicht konform. In 147 Betrie-
ben (8%, Vorjahr 9%) entsprach die ange-
troffene  baulich-betriebliche Situation
nicht den geltenden Bestimmungen, wie
Daniel Imhof bekannt gab.

Die schlechten Noten gab es vor al-
lem in den Bereichen der leichtverderb-
lichen Lebensmittel. Es wurden haupt-
sichlich genussfertige Lebensmittel in

R e
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Quelle: bote.ch

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Betriebsleiter und Kantonschemiker Daniel Imhof (links) und Martin Grisiger, Stv. Kantonstierarzt, in einem Labor des Labors der
Urkantone in Brunnen. Bild: Erhard Gick

Strafanzeigen haben abgenommen

hat das Labor der Urkantone im vergan-
genen Jahr drei solcher Webseiten sper-
ren lassen. Wir werden weiterhin auf sol-
che Angebote ein Auge richten», sagte
Daniel Imhof.

Legionellen
im Warmwasser

Seit Mitte 2017 werden Hotels und bei-
spielsweise auch Altersheime oder of-
fentliche Anlagen wie Schwimmbaderin
den Urkantonen genauer unter die Lupe
genommen. 2017 wurden in fiinf Betrie-
ben die Warmwassersysteme auf Legio-
nellen untersucht. In zwei Betrieben war
der Hochstwert tiberschritten. In einem
Hotelbetrieb musste das Duschen gar
kurzzeitig verboten und fiir alle Duschen
Legionellenfilter vorgeschrieben wer-
den.

In 38 Trinkwasserversorgungen
mussten insgesamt 120 Mingel bean-
standet werden. Uberwiegend in kleine-
ren Versorgungen war die Selbstkontrol-
le ungeniigend. Gleichzeitig haben diese
Betriebe oft mehr Probleme mit der Was-
serqualitit als grossere Versorgungen.
Das Bewusstsein fiir Gefahrdungen ist zu
wenig erkannt. In acht Fillen musste das
Wasser wihrend zwei bis drei Wochen
abgekocht werden, da eine hohe Fikal-
verunreinigung nachgewiesen wurde. In
zwei Betrieben war die UV-Aufbereitung
nicht sachgerechtin Betrieb. Bei 61 Was-
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Die Lebensmittelkontrolle
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Der Kantonschemiker

| (v ! ol ) A .
’ . a Essen Sie noch in Restaurants?

o AL

natirlich

Auf was achten Sie?

B un
J frische Zubereitung
| EW

\ Haben Sie einen Tipp?
b

\ Tagesspe2|alltaten

"b

. "1 etwas Ianger warten, heisst
o

meistens frisch zubereitet
) ' ;.

Auf was achten Sie sonst noch?
—

Wie sauber sind Tisch, Besteck, Teller?
j [ B

Wie sieht es in |hrer Kiiche aus?

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Lebensmittelsicherheit
Wo liegen die Gefahren?

akut toxisch mikrobiologische Gefahren pro Jahr
gemeldete Fille

Campylobacteriosen 7500 i i
Salmonellosen 1‘500 gnostmerbar
ckverfolgbar ‘
enterohamorrhagische E. Coli 900 age leicht zu beantworten
Shigellosen 200 a. 20’000 Erkrankungen
. esfalle
Listeriosen 50
Legionellosen 500 Quelle: laburk.ch

Quelle: https://www.bag.admin.ch/bag/de/home/krankheiten/infektionskrankheiten-
bekaempfen/antibiotikaresistenzen/welche-bakteriellen-krankheiten-gibt-es-.html

(anzerogen und gentoxisch

Pestizide - keine relevante akute Toxizitat

oTemmer b aas e - chronische Toxizitat unterschatzt?

) ) - falls entdeckt, nur langfristig sanierbar
Migrate aus Lebensmittelverpackungen ] .
- viele Erkrankungen und Todesfalle

Cl
Umweltgifte N$C C/éN

Stoffe, die bei der Zubereitung entstehen

Cl Cl

Dr. Daniel Imhof C|
Kantonschemiker
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Lebensmittelsicherheit
Wissen wo die Gefahren liegen: die Gefahrenanalyse

HACCP .
é fé: A o ‘_:32 ({-? %HACCP

- (=1

erheit HAC.., Was ist HACCP und wie wird ein solches Konzept i HACCP-K: pt vom Spezia... Was ist ein HACCP Kon...
sesotec.com nutiq.com haccp-hyglenemanagem

8 v—

HACCP | Rentokil Sché
rentokil.com

Verfahren des HACCP-Systems

Jedes exureine Hetsteungarosess wid Ubergeatt
Desoncors wichtige Prozesse werden aly

COP (rtcel Control Mo, Krsinche Konolpunkie)
Ny mtersve Korroden wrgenenes.

=
T e QD e e T

Pritng  Prifeng
bestanden  bestardden

P
Nﬁﬂ;ﬁ_._
oS Eated .
e

Profeng  Prideg Prifng Pty
bestanden  bestanden  bestanden  bestanden

Hazard

A n a Iys I S HACCP: Bedeutung und Inhalt HACCP Konzept Gastronom. Was sind die Aufgaben als HACCP Beauftragte... Was ist HACCP? - Haz... HACCP | L und Pharmai | Ruckverf k
almedica-hygiene.ch wirtepatent.ch vorest-ag.com haccp-hygienemanagem keyence.de

|70
Control

- .
—~ -
(o)
Was genau steckt hinter HACCP? | mu, I h herheit fir Leb. - Wissen rund um die Hauswirtschaft - H HACCP-Standards - Lexikon ~ Ebbecke
mundizio.de plagex.ch hauswirtschaft.info ebbecke-verfahrenstechnik de

1 Koazept erstefion

HACCP Konzept - F&B Consultant- Walter Sperger HACCP-Lebensmittelsicherheitszertifikat Fiir Die Cashew.. Ein HACCP Konzept erstellen Was ist HACCP? - ACE Zydek
philodex.com kimmyfarm.com 4-check.com ace-zydek.de

Dr. Daniel Imhof Quelle: google.ch

Kantonschemiker
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Die Gefahrenanalyse
Jeden Tag mehrmals

Autofahrer
| Tramflhrer
Velofahrer
Fussganger
aussere Bedingungen

Ablenkung

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Das Lebensmittelgesetz (SR 817.0)
Zweck

Art. 1 Zweck
Dieses Gesetz bezweckt:

a. die Gesundheit der Konsumentinnen und Konsumenten vor Lebensmitteln
und Gebrauchsgegenstianden, die nicht sicher sind, zu schiitzen;

b. den hygienischen Umgang mit Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden
sicherzustellen;

c. die Konsumentinnen und Konsumenten im Zusammenhang mit Lebens-
mitteln und Gebrauchsgegenstéinden vor Tauschungen zu schiitzen;

d. den Konsumentinnen und Konsumenten die fur den Erwerb von Lebens-
mitteln oder Gebrauchsgegenstéinden notwendigen Informationen zur Verfi-
gung zu stellen.

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Lebensmittelbetrug — —~age
Tauschung

elle: laburk.ch

lle: labugidEi
Quelle ai,r 11\5

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Lebensmittelbetrug
im internationalen Umfeld

Gt bkt

Starke Ungarn
Mehl Italien, USA, Kanada
Sauerteig China, Bolivien, Peru
pflanzliche Nahrungsfasern Indien
Leinsamen Russland
Kerne Bulgarien, Rumanien
Sesam Pakistan
Inulin Belgien
| Fasern Deutschland

jﬁe: aburkeh  Melasse Europa
Feuchthaltemittel Osterreich
Verdickungsmittel Mexiko
Hefe, Salz und Wasser Schweiz

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Lebensmittelbetrug
im internationalen Umfeld

Handelskette ist komplex
hoher Preisdruck

Lebensmittelbetrug ist Realitat

uelle: laburk.ch

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker



) BER URKANTONE M <

Lebensmittelbetrug
im internationalen Umfeld

SPEDITIONSBESTATIGUNG H*F
CONFIRMATION DE TRANSPOR

-Cheutteur muss sagen er kommt ays Spanien ()
—————
i —

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Lebensmittelbetrug
im internationalen Umfeld
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Carna Grischa schliesst: Am Montagnachmittag hat der Fleischhandler seine Bilanzen
deponiert.

KEYSTONE

News > Graublinden >

Graubiinden

Carna Grischa geht Konkurs

Der Biindner Fleischhandler Carna Grischa aus Landquart ist
zahlungsunfahig. 27 Mitarbeitende wurden (ber das Aus informiert.

Quelle: Ia%r«k%

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Welche Lebensmittelskandale
sind in Erinnerung geblieben? (n = 1°350)

Pferdefleisch: Der Weg durch Europa ~

Das fleischverarbeitende s0d- t
franzdsische Unternehmen
Spanghero ordert Ober einen
Handler in Zypern Rindfleisch
in Rumanien

2 Der Handler wickelt den Deal
Ober einen niederlandischen
Handler ab

Die franzdsische Firma Comigel
3 verarbeitet das Fleisch der Firma
Spanghero Ober seine luxem-

50 burgische Tochterfirma Tavola
Tavola liefert die hergesteliten
45 Fertiggerichte unter anderem an

die Tiefkohikostfirmen Findus
und Picard

40

In England, Schweden und der
Schweiz tauchen Fertiggerichte,
35 die nur Rindfleisch enthalten
sollen, mit einem Pferdefleisch-
Anteil von bis zu hundert Prozent auf

30 Bei Stichproben entdeckt die
Supermarktkette Real Anteile von

25 Pterdefieisch in Tiefkohl-Lasagne.
Die Metro-Tochter ruft das Produkt

TiP Lasagne Bolognese, 400g,

tietgekOhit zurGck
20 Quelle’ bild-de
15
10
5 Herausgeber:
0 . DLG e.\. - (Deutsche Landwirtschafts-Geselischaft e.\.)
XX < Q>
B ) <
& N &F
S )
S\ <
Qs& Q'\°+

Dr. Daniel Imhof
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Lebensmittelbetrug
im internationalen Umfeld

CONFERENCE
“COMBATING FOOD-RELATED CRIME”
BRUXELLES - CHARLEMAGNE 27-28 February 2012

,Wenn wir nicht wissen, woher die

Lebensmittel kommen, sind wir nicht sicher,

Algirdas Semeta ob sie unbedenklich sind”
LA A

EU-Kommissdr Betrugsbekdmpfung

,Nur mit einer internationalen Plattform kann
das Netzwerk des internationalen Betrugs
Ladisiav MIko entflochten werden”

Stv. Generaldirektor fur die Lebensmittelkette
™ Y AT

,Mafia ist keine Folklore, wie es in Filmen
dargestellt wird, sie ist gegenwdrtig und sehr |

somia Alano — gefihrlich, da grenziiberschreitend” kA "4
EU-Parlamentarerin o ' X))

,Paradox, die Grenzen in Europa sind
gefallen, fiir Verbrecher, fiir die Behérden
SRR S bleiben sie uniiberwindbar”

Staatsanwaltschaft Torino

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Die Lebensmittelkontrolle
im internationalen Umfeld

INTERPOL  INTELLECTUAL PROPERTY RIGHTS PROGRAMME

2020/2021 X Honig
2019/2020 IX Oli ol
OPERATION OPSON / vene
A 2018/2019 VIII Kaffee
2017/2018 VIl Thunfisch
2016/2017 VI Haselnusserzeugnisse
2015/2016 V Fische aus Asien
2014/2015 IV Lebensmittel allg.
2013/2014 Il Lebensmittel allg.
INTERNATIONAL WEEK OF ACTION (IWA)
TARGETING COUNTERFEIT AND 2012/2013 Il Lebensmittel allg.
SUBSTANDARD FOODSTUFF
2011/2012 | Lebensmittel allg.

WWWINTERPOL AN

Quelle: https://www.europol.europa.eu/operations-services-and-
innovation/operations/operation-opson

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Die Lebensmittelkontrolle
im internationalen Umfeld

320 Tonnen potenziell gefahrliche
Milchprodukte, die im Betrieb OPSON IX
gegen Lebensmittelbetrug vom Markt
genommen wurden

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker

Quelle: europol.europa.eu/media-press/newsroom
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Die Lebensmittelkontrolle
Grenzen der Transparenz

Lieferantenvereinbarungen
Produkteidentifikationen
Produktespezifikationen

\ Lieferantenaudits
Analysen

&
—
Ny

et &

regional

. . national
international

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Die Lebensmittelkontrolle
im internationalen Umfeld

Quelle: mygfsi.com

GFSI Food Safety ﬂf#

Standards RS

Several standards exist to help companies comply with food-safety laws.

Any of them can help your compony reduce costly recalls.

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker
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Herzlichen Dank
fur Ihre Aufmerksamkeit

,gegenseitiges Vertrauen kann nicht
von oben verhdngt werden.”

Oliver Tell

Head of Unit "Procedural Criminal Law»
DG Justice EU

Dr. Daniel Imhof
Kantonschemiker

Quelle: laburk.ch



