Pidatko ruoan valmistuksesta? Haluatko olla tarjoamassa puhtaita
ympiristdji ihmisille? TOIHIN! —koulutusten aikana saat sen osaamisen,
mita tarvitset tyollistyaksesi sinne, missa apua tarvitaan ja paaset

urallasi hyvaan alkuun.
Apuasi tarvitaan mm. ruoan jakelussa, keittididen avustavissa tehtavissa,
yllapitosiivouksessa, kotihoidossa ja paivakodeissa esim. emannan apuna -
vaihtoehtoja on useita oman kiinnostuksesi mukaisesti. Tutkinnon osat valitaan sen
mukaan.

Riittava kielitaito edellyttaa, ettd ymmarrat tekstit taysin esim. erityisruokavaliot ja
tydohjeet ja osaat toimia itsendisesti niiden mukaisesti. Tama on tarkeaa, jotta
taataan asiakasturvallisuus. Sinun pitaa pystya ymmartamaan ja tulla asiakkaiden
kanssa ymmarretyksi seka opiskelemaan suomen kielella.

Tyo on fyysista. Hakijalla ei saa olla esim. kemikaali-, jauho- tai polyallergiaa. Ei
mydskadan fyysisia rajoitteita, koska tyossa kavellaan ja seisotaan paljon seka
kannetaan tavaroita. Pystyttava valmistamaan ruokaa kaikista raaka-aineista. Sinun
pitaa pystya tekemaan toita erilaisten ihmisen kanssa ja osata toimia tydyhteisossa.

Tassa koulutuksessa saat perus tiedot- ja taidot seka mahdollisuuden tyollistya
yhteistyoyrityksemme. Sinulla on myds mahdollisuus jatkaa opintoja suorittamalla
koko tutkinto esim. oppisopimuksella tydssa oppien.
Suoritettavat tutkinnon osat:
* Kodin ruokapalvelujen tuottaminen 20 osp tai Palvelu- ja jakelukeittion
toiminnot 10 osp
* Oppilaitosten ja padivakotien puhtauspalveluiden tuottaminen 20 osp

Hae mukaan vaikka heti!
Vastuukouluttaja Tanja-Mari Nissinen, tanja-mari.nissinen@edu.hel.fi, 040 505 1207
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