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Partnerit

Aikataulu: 1.10.2019-20.9.2021 (3V)
Rahoitus: EAKR Uudenmaanliitto (70%)
Budjetti: 528 k euroa

Partnerit:

Forum Virium Helsinki

Laurea —ammattikorkeakoulu

Yhteistyossa mm.:

Smart & Clean sddtié, Palmia, Kotipizza, YK:n Teknologia- ja
Innovaatiolaboratorio (UNTIL)



Ravitsemisyrityksia on Suomessa
yli 10 000. Suomalaiset syovat
vuodessa lahes goo miljoonaa
ruoka-annosta kodin ulkopuolella

(LUKE 2015 tilasto)




Ruoka = 16 % suomalaisten
kasvihuonepaastoista

= Vain kolmannes kuluttajista pyrkii minimoimaan ruokavalionsa
ymparistovaikutuksia (Sitra)

= Noin 18 % kertoo pyrkivansa valitsemaan ravintolassa
ilmastoystavallisen aterian

= Lounaan keskiverto
hiilijalanjalki on noin 1 kg CO2

(Luonnonvarakeskus)




Ydintavoitteet

Mission Zero Foodprint—hankkeessa kehitetaan pienten ravintola- ja
ruokapalveluyritysten toimintaa kohti hiilineutraaliutta

Tavoitteena

= Luoda toimintamalli ja tyokaluja

-> ruokapalvelutuotannon hiilijalanjalkeen vaikuttavat tekijat
tunnistetaan ja niiden vaikutukset lasketaan

= Tuoda tietoa valintojen tueksi kuluttajille:
Miten valintoja tukevaa dataa voidaan
visualisoida asiakasystavalliseen
muotoon ja miten sita voidaan
hyodyntaa palveluissa?




Laaja osallisuus: Uudellamaalla toimivat ruokaravintolat ja muut
ruokapalvelutoimijat (+50 ravintola-alan palveluyritysta).
Mukana myds digitaalisia kuluttajapalveluita tuottavat
ruokapalvelutoimijat.

Testattu toimintamalli ja ratkaisut: Toimintamalli-ideat ja ratkaisut
testataan BarLaureassa + 10 yrityspilottia.

Tietoa kuluttajille: Miten valintoja tukevaa dataa voidaan
visualisoida asiakasystavalliseen muotoon, miten sita voidaan
hyodyntaa palveluissa?

Opit jakoon
Ratkaisut kayttoon
Toimijoiden verkottaminen kansallisesti ja kansainvalisesti

-> laaja kattaus sidosryhmia



BarLaurea ja MZF

= Toimintamalli-ideat ja kootut tai kehitetyt alykkaat ratkaisut
testataan ensin BarLaurean LivingLab-ymparistossa

= Ne pilotoidaan 10:ssa ravitsemusalan yrityspilotissa

= Yhteiskehittamisen tukemana saadaan aikaan helposti ja avoimesti
koko kohderyhmalle kayttoon otettavia ja toimivia Mission Zero
Foodprint -tyokaluja ja toimintaa ohjaavat mallit hiilijalanjaljen ja
havikin vahentamiseen, mittarointiin ja datan hyodyntamiseen.



Hiillineutraalius @
ravintolapalveluiden
kilpaillutekijana

Kehitetyt toimintamallit ja dlykkaat ratkaisut skaalaavat lahialueilla ja
kansallisesti yhteistyokumppanuusverkostojen avulla

Mittaroitua dataa toiminnan hiilineutraaliudesta voidaan hyodyntaa
useammassa kuluttajapalvelussa

Kehitettyjen toimintamallien hyétyna on mm. kannustaa nostamaan

hiilijalanjalkitiedon tarvetta laajemmin ja ohjata myos
esim. raaka-ainetoimittajia kehittamaan toimintaansa




Tuloksien _
saavuttaminen

1.

Luodaan yhteiskehittamisen kautta avoimesti saataville tuleva
resurssiviisas ja hiilineutraaliuteen tahtaava ravintoloiden
toimintamalli.

Toimintamalli pitaa sisallaan myos alykkaiden digitaalisten
ratkaisujen hyodyntamisen ja kehittamisen. Ravintoloiden
hiilijalanjalkea ohjataan esim. raaka-ainehankintojen,
energiaratkaisujen tai esimerkiksi reseptiikan muutosten
kautta.

Yritysten ymparistoystavallista imagoa vahvistetaan
kilpailuedun lisaamiseksi. Tuodaan esille visuaalisten
elementtien kautta kuluttajapalveluissa.

Lisataan toimijoiden kansainvalista verkottumista alan
uusimman tiedon ja osaamisen hankkimiseksi, tiedon
levittamiseksi seka uusien yhteistyomuotojen kehittamiseksi
alan toimijoiden kesken.



Laurea toimenpiteet

1.

0

10.
11.

Kartoituksiin osallistumismahdollisuuden tarjoaminen
opiskelijoille (budjetin ulkopuolella)

Laurean ammattikeittio-verkoston aktivointi hankkeeseen

10-15 yhteiskehittamistydpajan toteuttaminen (I- ja Il vaihe),
tulosten dokumentointi ja analysointi

|deoiden testaaminen BarLaureassa ja mallintaminen
pilotointiin

10 yrityspilotin fasilitointi, dokumentointi ja analysointi yhdessa
Forum Viriumin kanssa

Sahkoisen tyodkirjan kokoaminen ja tyostaminen suomeksi ja
englanniksi

Hankkeen tulosten integrointi opintoihin (ei budjetissa)
Kansainvalisen yhteistyohon osallistuminen

Hankkeen kick-off-tilaisuuteen ja loppuseminaariin
osallistuminen

Osahankkeen hallinto, taloudenpito, raportointi,

Hankeviestintaan, verkosto- ja ohjausryhmatyohon
osallistuminen



TyOpajat

| Havikki *2

Ma 24.2 klo 13-16 Urban Lab (Kirsi Silvennoinen, Luke)
Pe 28.2 klo 9-12 Leppdvaara 247 (Kirsi Silvennoinen, Luke)

Il Ravintoloiden energiatehokkuus*2

Ti17.3 klo 13-16 Urban Lab
To 19.3 klo 9-12 Tikkurila B5os5-506

[l Toiminnan hiilijalanjalki *2

Ti 21.4 klo 13-16 Urban Lab (Nolla ravintola)
Pe 24.4 klo 9-12 Tikkurila B136 (Nolla ravintola)

Valityopaja (ymparistona keittio)
IV Pilottiyritys tyopaja
V Viestinta

VI Konseptointi ja reflektointi *2



Havikki 2 tyOpaja, ilmoittaudu
Mmukaan taalla:
https://www.lyvti.in/havikki?

Mission Zero Foodprint -hankkeen tavoitteena on kehittaa pk-ravintoloiden ja muiden ruoka-alan
yritysten hiilineutraalisuutta. Yhteiskehittdmisen keinoin etsimme konkreettisia tyokaluja, digitaalisia
ratkaisuja seka muita keinoja hiilijalanjaljen vahentamiseksi ravintoloiden arjessa. Tule mukaan
verkostoitumaan ravintola- ja ruokapalvelualan yritysten kehittdjien ja sidosryhmien kanssa!

Taman tydpajan tavoitteena on lisdtd ymmarrystd havikista ja sen synnystd. Yhteiskehittamisen
keinoin ideoimme miten havikin syntya voitaisi vahentaa ravintoloissa seka kuinka ymparisto-
ystdvallisemmista valinnoista voitaisi viestia paremmin myds kuluttajille. Tydpajan aihetta tulee
alustamaan elintarvike-ekologian asiantuntija ja tutkija (FM) Kirsi Silvennoinen
Luonnonvarakeskuksesta. Silvennoinen on tutkinut mm. elintarvikeketjun ruokahavikkia ja
ymparistovaikutuksia.

Alustava aikataulu ja ohjelma Laurea-amk Leppavaara, tila 247:

9.00-9.15 Tervetuloa, hankkeen esittely ja johdatus paivan tyoskentelyyn:
projektipaallikkd Anne Turunen Laurea-ammattikorkeakoulu

9.15.-9.35 Alustus tydpajan teemaan: Kirsi Silvennoinen, Luonnonvarakeskus (LUKE)
9.35-10.35 TyOpajaosuus 1

10.35-10.50 Kahvitauko

10.50-11.50 Tydpajaosuus 2

11.50-12.00 Yhteenveto

Tama tyOpaja on osa kevaan 2020 tyOpajojen sarjaa, joissa teemoina mm. havikki, ravintoloiden
energiatehokkuus ja toiminnan hiilijalanjalki. Jokaisesta kevaan 2020 teemasta jarjestetaan kaksi
samansisaltoista tyopajaa eri puolilla padkaupunkiseutua. Lue lisda ja ilmoittaudu kevaan muihin
tyopajoihin Mission Zero Foodprint -hankkeen Facebookin tapahtumien kautta.


https://www.lyyti.in/havikki2?fbclid=IwAR1msIl7EFR2onIg-quTX8EVkqhsdZtFcR937WR8yYC7FGGcHNWSUkZn9ZY

Hankkeen linkit @

https://www.laurea.fi/hankkeet/m/mission-zero-foodprint/

= MZF Fb-sivu:

https://www.facebook.com/missionzerofoodprint/?notif id=1580993
347502070&notif t=page fan

= Havikki | tyopaja:
https://www.facebook.com/events/185501592843181/

= Havikki Il tyopaja (Laureassa):
https://www.facebook.com/events/2537048109846299/

= Blogialusta:

http://showcase.laurea.fi/blogi/henkilokunnan-blogit/mission-
zerofoodprint/

http://showcase.laurea.fi/henkilokunnan-blogit/2020/mission-zero-
foodprint/#more-4089 (tarkempaa tieota hankkeesta)



https://www.laurea.fi/hankkeet/m/mission-zero-foodprint/
https://www.facebook.com/missionzerofoodprint/?notif_id=1580993347502070&notif_t=page_fan
https://www.facebook.com/events/185501592843181/
https://www.facebook.com/events/2537048109846299/
http://showcase.laurea.fi/blogi/henkilokunnan-blogit/mission-zerofoodprint/
http://showcase.laurea.fi/henkilokunnan-blogit/2020/mission-zero-foodprint/#more-4089
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