Menu Borulevard

viiden ruokalajin maistelumenu /
five-course tasting menu

Leipdkori / Breadbasket
Hapanjuurileipéa ja voita
Sourdough bread and butter

Bikini toast
Rapeaksi paistettu, seesaminsiemendoljylla maustettu
katkaraputoast
Deep-fried prawn toast flavoured with
sesame seed oil

Tonnikala / Tuna
Tuoretta tonnikalaa, vihreaa chilig, inkivaaria ja
sormilimettia
Fresh raw tuna with green chili, ginger and finger lime

Bisque
Kermainen merirapukeitto,
pastis-vaniljavaadolla
Creamy langoustine soup topped with
pastis-vanilla foam

Taimen / Trout
Haudutettua taimenta ja veriappelsiini-beurre blanc -
kastiketta, perunapyreeta ja vihreaa salaattia
Brown butter-poached trout served with blood
orange beurre blanc, potato purée and green salad

Pannacotta a la C.D.
Karamellipannacotta, vaniljaa ja rommia,
hommage a Chez Dominique
Caramel pannacotta with vanilla and rum,
homage to Chez Dominique

82 €

Viiniparitus / wine pairing
62 €

Menu Brulevard

viiden ruokalajin maistelumenu /
five-course tasting menu

Leipakori / Breadbasket
Hapanjuurileipaa ja voita
Sourdough bread and butter

Bikini toast
Rapeaksi paistettu, seesaminsiemendljylla maustettu
katkaraputoast
Deep-fried prawn toast flavoured with
sesame seed oil

Tonnikala / Tuna
Tuoretta tonnikalaa, vihreaa chilig, inkivaaria ja
sormilimettia
Fresh raw tuna with green chili, ginger and finger lime

Bisque
Kermainen merirapukeitto,
pastis-vaniljavaadolla
Creamy langoustine soup topped with
pastis-vanilla foam

Taimen / Trout
Haudutettua taimenta ja veriappelsiini-beurre blanc -
kastiketta, perunapyreeta ja vihreda salaattia
Brown butter-poached trout served with blood
orange beurre blanc, potato purée and green salad

Pannacotta a la C.D.
Karamellipannacotta, vaniljaa ja rommia,
hommage a Chez Dominique
Caramel pannacotta with vanilla and rum,
homage to Chez Dominique

82 €

Viiniparitus / wine pairing

62 €



menw Boulevard

kolmen ruokalajin maistelumenu /
three-course tasting menu

Tonnikala / Tuna
Tuoretta tonnikalaa, vihreaa chilia, inkivaaria ja
sormilimettia
Fresh raw tuna with green chili, ginger and finger lime

Taimen / Trout
Haudutettua taimenta ja veriappelsiini-beurre blanc -
kastiketta, perunapyreetd ja vihreda salaattia
Brown butter-poached trout served with blood
orange beurre blanc, potato purée and green salad

Pannacotta a la C.D.
Karamellipannacotta, vaniljaa ja rommia,
hommage a Chez Dominique
Caramel pannacotta with vanilla and rum,
homage to Chez Dominique

54 €

Viiniparitus / wine pairing

42 €

menu Borulevard

kolmen ruokalajin maistelumenu /
three-course tasting menu

Tonnikala / Tuna
Tuoretta tonnikalaa, vihreaa chilia, inkivaaria ja
sormilimettia
Fresh raw tuna with green chili, ginger and finger lime

Taimen / Trout
Haudutettua taimenta ja veriappelsiini-beurre blanc -
kastiketta, perunapyreetd ja vihreda salaattia
Brown butter-poached trout served with blood
orange beurre blanc, potato purée and green salad

Pannacotta a la C.D.
Karamellipannacotta, vaniljaa ja rommia,
hommage a Chez Dominique
Caramel pannacotta with vanilla and rum,
homage to Chez Dominique

54 €

Viiniparitus / wine pairing

42 €



