MENY

FORRATT

TOAST SKAGEN LG 159 TARTAR PA SVENSKT NOTKOTT 150-
Serveras med pepparrot, dill, citron, smorstekt brod : Gravad dggula, friterad silverlok, sojaemulsion,
och forellrom picklad gurka, senapsfrin och shisokrasse
Rek. vin: LES CALCAIRES sauvignon blanc 105:~/glas Rek. vin: SECRET DE LUNES EKO pinot noit 105:~/glas

. . .. .. Hel/Halv
ROKT HALLEFLUNDRA LE 755+ ROKTA RAKOR © 225
Ramslokskapris, pepparrotsemulsion smaksatt med Serveras med grillat surdegsbrid, aioli och grillad 165:-
granskott, brynt smorpulver samt krispigt danskt raghrod citron
Rek. vin: TONI SOELLENER EKO gruner veltliner 120:~/glas Rek. vin: SOLITAR riesling 110:~/glas
BAKADE RODBETOR* © 135;-
Valnétter, getostcremé, syrat paron och firska orter
Rek. vin: PATRIALE BIANCO EKO viognier chardonnay 110:~/glas
RAKSMORGAS © HALSTRAD TORSKRYGG ©

. . . . 245;- . R A . 310;-

Serveras med ldjrom, handskalade rikor, diggmajonnds, Brynt smorpulver, dillpérlor, pak-choi, brind gridde,
nybakad kavring, semitorkad tomat, 6k och hjirtsallad lime, dillemulsion och forellrom
Rek. vin: THE PAVILLION chewin blanc 110:~/glas Rek. vin: Hahn Chardonnay chardonnay 140:~/glas
GRILLAD TONFISK 269 HOGREVSBURGARE OIC) oy
Misoemulsion, sjégris, grillad gurka, chilirostade ’ Jalaperiodressing, rédlik, dubbel cheddarost, saltgurka, picklad jalaperio, ’
Semmfr[in, romansallad och Parm”gndre”ing briochebrid och pommes frites (Gir att fi vegetarisk med Grilloumi)
Rek. vin: TONI SOELLENER EKO gruner veltliner 120:~/glas Rek. vin: OLD VINE ZINFANDEL zinfandel 140:-/glas
KLASSISK MOULES FRITES O © GRILLAD SVENSK RYGGBIFF 235
Serveras med vitlokscremé smaksatt med citron, friterad 225;- Silverlokssallad, tryffelcremé, sky pa méirgben, pommes ’
salvia, pommes frites och smorstekt surdegsbrid Sfrites med grislék och parmesan
Rek. vin: DOM. LOUIS MOREAU PETIT CHABLIS chardonnay 120:~/glas Rek. vin: EL ESTECO malbec 110:~/glas
BOUILLABAISSE © RISOTTO © 210
Torskrygg, lax, blamusslor, rouille, surdegskrutonger, 259;- Vitléksmarinerad tofu, ramslokskapris, inlagd shiitake, ’
parmesan och finkdil krispig svartkdl, Pecorino och friterad scharlottenlok
Rek. vin: PATRIALE ROSE EKO negroamaro, nero d'Avola 110:~/glas Rek. vin: MAURO SEBASTE BARBERA D'ASTI DOCG barbera 120:-/glas
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