
Carrot Kitchen & Martat

Jauhopeukalon leivontakalenteri

Kuiva-aine kaappi auki ja tutkimaan! Bongaatko kaikki?

1. Mittaa huolella! 
Varsinkin leivonnassa on tärkeää mitata 
huolella. Täytä mitta-astia ja tasoita 
ylimääräinen pois pyyhkäisemällä 
sormella tai veitsellä. 

2. Fiksusti uunin kanssa!
Muista käyttää ajastinta. Koneiden ja 
kuuman kanssa aikuinen on hyvä apu, 
vaikka sinä oletkin keittiön kapu!

3. Leivo lahjaksi!
Mitä voisit leipoa lahjaksi
isovanhemmille, kummille tai kaverille?

Marttojen vinkit Jauhopeukalolle:

Mestarileipurin bongaushaaste!

Jauhopeukalo:
leipoo yleensä:

Kaupassa kävijä:
saa raaka-ainelistan:
minuuttia / tuntia / päivää etukäteen.

Sovittu leivontarytmi

ReseptiPäivä Maku

alkuviikosta

loppuviikosta

ruokasooda vanilijasokeri kaakaojauhe elintarvikevärivehnäjauhoströsselit kuivahiivaleivinjauhe sokeri

viikonloppuisin

lomalla

Leivontasaavutukset
Käytin kakkuvuokaa

Yllätin kaverin suklaaherkulla

Tutkin, miten hiiva oikein toimii

Harjoittelin keltuaisen erottelua

Testasin uutta koristelutapaa

Leivoin ihanaa leipää aikuisen kanssa

Arvuuttelin toiselta leipurilta mittalusikoita

Leipurin taidot
Valmista!Aion leipoa:

Siisteys

Leivontasuunnitelma

Muista ensin 
tarkistaa kaapit!
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Uunin käyttö

Sähkövatkaimen käyttö

Mittaaminen

Suklaan sulattaminen

Lataa Carrot Kitchen -sovellus ja 
katso sieltä ilmaiset taitovideot!


