
Benvenuti al nostro BISTROT
La nostra cucina è aperta dal lunedì alla domenica, a pranzo e a cena.

 
I nostri orari:

 
A pranzo dalle ore 12:00 alle ore 14:30

 
A cena dalle ore 19:00 alle ore 22:30

 
Disponibile a pranzo un business lunch dal lunedì al venerdì.

Dalle ore 22:30 disponibile una piccola carta “after dinner” al nostro bar.

Carta vini e proposte al calice

Inquadra il QR CODE

Abbinamento vini del giorno (due differenti calici) – 16 €



BUSINESS LUNCH
                                                        

PROPOSTA VALIDA SOLO A PRANZO, 

DA LUNEDÌ A VENERDÌ 
 

Una portata a scelta, dolce, coperto e caffè 

€ 25 
                               

PROPOSTA DEL GIORNO A SCELTA TRA:     

VITELLO TONNATO
(3,4)

TORTA SALATA
con verdure di stagione (1,3,7)

GNOCCHI TRADIZIONALI
ragù di manzo, spuma di patate (1,3,7,12)

Contorno disponibile in aggiunta
INSALATA MISTA DI STAGIONE

 € 5

I NUMERI ACCANTO ALLE PORTATE SI RIFERISCONO AGLI ALLERGENI PRESENTI NEL PIATTO  

*Per le norme di legge stabilite dal protocollo H.A.C.C.P. e per la maggior tutela dei clienti,
il prodotto acquistato dal mercato del pesce fresco, viene lavorato e sottoposto ad un abbattimento rapido

per garantire la massima e totale sicurezza. Per maggiori informazioni rivolgersi al personale 



MENU
TARTARE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO 

pane in cassetta al lievito madre, senape fermentata, tuorlo marinato (1,3,7,10) € 18

TARTARE DI TONNO PINNA GIALLA* 
gazpacho di pomodorini gialli (4) € 17

BRESAOLA ARTIGIANALE DELLA VALTELLINA
gelato al Parmigiano (7) € 18

TAGLIOLINI 32 TUORLI 
acqua di pomodoro, salsa di datterino al forno, olio al basilico (1,3,4) € 16

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 
(1,3,7,12) € 16

TORTA SALATA 
con verdure di stagione (1,3,4,7) € 13

VITELLO TONNATO
(3,4) € 20

TRANCIO DI TONNO PINNA GIALLA*
salsa olandese, pak choi (3,4,7) € 22

INSALATA MISTA DI STAGIONE € 5

DESSERT DALLA NOSTRA PASTICCERIA € 10

I NUMERI ACCANTO ALLE PORTATE SI RIFERISCONO AGLI ALLERGENI PRESENTI NEL PIATTO
*Per le norme di legge stabilite dal protocollo H.A.C.C.P. e per la maggior tutela dei clienti,

il prodotto acquistato dal mercato del pesce fresco, viene lavorato e sottoposto ad un abbattimento rapido
per garantire la massima e totale sicurezza. Per maggiori informazioni rivolgersi al personale


