ALL DAY

Un racconto di materie prime e sapori che sequono la stagionalita
Preparazioni che ne esaltano /‘origine unendo tradizione e
contemporaneitd

EAT. LIVE. PLAY. COMO.




INSALATE

CAESAR SALAD

Petto di Pollo cotto a bassa temperatura, Jus di Pollo,
Lattuga, scaglie di Parmigiano 24 mesi,
salsa Caesar, Pane Croccante

13,510

18

NIZZARDA

Misticanza, Pomodori Datterini, Fagiolini, Uova,
Tonno all’ Olio d" Oliva, Acciughe, Olive,

Cucunci, Cipolle rosse di Tropea
345

18

INSALATA DI QUINOA

Verdure di stagione, Babaganush, Feta,
Pomodorini Datterini %

7

16

PINZIMONIO

Verdure croccanti di stagione, Salsa alle Olive,
Yogurt, Salsa all’ Aneto %

379

12




ANTIPASTI

VITELLO TONNATO

Magatello di Vitello CBT, Salsa Tonnata,
Cucuncio di Pantelleria, Jus di Vitello

359

22

TARTARE DI FASSONA PIEMONTESE

Pomodori secchi, Nocciole Piemontesi,
polvere di Pomodoro, Cipolline e Tuorlo marinate

38

20

INSALATA DI CALAMARI

Finocchio, Arancia, intingolo alle Acciughe
4714 (%)

18

CAPRESE

Burrata di Bufala Campana DOP,
Pomodoro Occhio di Bue, Basilico, bruschetta al Pesto %

18

16




PRIMI PIATTI

TAGLIOLINO AL POMODORO

Pasta fatta in casa, Ristretto di Pomodoro Datterino e

la sua polvere, Olio EVO al Basilico %
13,0

19

RISOTTO ALLA MILANESE

Riso Carnaroli, Zafferano Iraniano, Gremolada,

Jus di Vitello
70

20

ELICA PASTIFICIO GERARDO DI NOLA
Bieta, Olive, Mazzancolle (*)

138

16

ZITI ALLA GENOVESE

Reale CBT, Cipolle rosse di Tropea,

Funghi Champignon
13912

18




Kum

SECONDI PIATTI

PESCATO DEL GIORNO

Ristretto di Pomodoro, Patate al Forno, Capperi (*)
49

24

SUPREMA DI POLLO

Petto di Pollo, Pure di Patate arrosto, Champignon
47912

18

COTOLETTA ALLA MILANESE

Carre di Vitello alla Milanese, Rucola, Pomodorini
1358

30

POLPO IN CAMUFLAGE

Indivia Brasata, Fave, riduzione al nero di Seppia,
Pecorino, Cipolle Pickles, Lemongrass, Patate arrosto (*)

479

19




SANDWICH

KUM SANDWICH

Pollo, Pomodoro, Lattuga, Bacon,
Mayo all’Aneto e Uovo, Fries alla Paprika

13579

22

SHRIMPS ROLL

Gamberi al vapore, Sedano, Mayo, Lattuga,
Fries alla Paprika (*)

12,49

18

TOAST AL FORMAGGIO

Prosciutto Cotto, Emmental, Mayo all” Aneto,
Fries al Lime

17

10

CLUB SANDWICH VEG

Guacamole, Pomodori Secchi, Verdure Grigliate con

Parmigiano 24 mesi, Fries al Pepe Rosa %
15

16




DOLCI

TIRAMISU
Mascarpone, Caffe, Savoiardi Sardi %
137
10

PESCHE IN OSMOSI

Timo Limonato, crumble alla Vaniglia,
sorbetto alla Pesca %

137

10

CHEESECAKE

Crumble al Limone, Gel al Pompelmo,
Mango alla Menta W

137

10

TARTELLETTA DI FRUTTA

Pasta Frolla, crema pasticcera alla Vaniglia di Tahiti,
frutta di stagione ®

1378

10




Kum

Gentile Ch’em‘e, nel nostro menu trova indicate accanto ad ogni piatto le
sostanze allergizzanti secondo la seguente legendar:

1. Cereali contenenti glutine e relativi prodofﬁ 2. Crostacei e relativi prodoﬁ‘i
3. Uova e relative prodotti 4. Pesce e relative prodotti 5. Arachidi e relative
prodotti 6. Soia e relative prodotti 7. Latte e relative prodotti (incluso il
lattosio) 8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi noce di
pecan, noce del Brosi’e, noci del Queenslcmd) e relative prodofﬂ 9. Sedano e
relative prodotti 10. Senape e relativi prodotti 11. Semi di sesame e relativi
prodotti 12. Diossido di zolfo e solfiti a concentrazioni maggiori di 10 mg/kg
o 10 mg/litro riportato come SO2 13. Lupini e relative prodotti 14. Molluschi
e relativi prodoﬁ‘i,

Vi preghiomo genﬂ/men’re di informare il personor[e in servizio di eventuali
allergie o intolleranze in quanto non garantiamo l'assenza di contaminazione
crociata deg/i o”ergeni.

In base alla disponibilita del mercato alcuni prodotti sono congelati o
surgelati all'origine (*). Il pesce destinato ad essere consumato crudo o
praticamente crudo & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva
conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/ 2004.

Tutti i piatti i contrassegnati con il simbolo ¥ sono indicati come prodotti
Vegani

Tutti i piatti i contrassegnati con il simbolo % sono indicati come prodotti
Vegetariani.

Coperto 3€




