APERITIF

Den Gamle och Rabarbern
2 cl rom, 2 cl Sour Rhubarb, Red Soda

Dry Martini
3 clgin, 1cl torr vermouth, oliv

Hallonrus
4 cl Bacardi Razz, Red Soda

Negroni
2 cl gin, 2 cl Campari, 2 cl Martini Rosso

Rospiggens Gin & Tonic
4 cl Stockholms Branneri Dry Gin, Fever Tree Tonic Water

Martini Rosso/Bianco
8 cl

Nicolas Feuillatte, Brut Réserve
20 cl Champagne

FORRATTER

Veckans forratt

Havskrafta

Picklade gronsaker, lime- och sojavinagrett

Drick gérna:

Schloss Johannisberg, Gelblack (Riesling) 71
18 cl

Rostad blomkalssoppa
Parmaflarn, tryffelolja

Drick gérna:
Nicolas Feuillatte, Brut Réserve, Champagne 20 cl
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VARMRATTER

Veckans varmratt
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Torskrygg
Sikrom, smorsas, dillolja, skaldjursbrandade
Drick gérna:
Pascal Bouchard, Chablis 1er Cru Fourchaume, Bourgogne
(Chardonnay) 71
18 cl

Rodvinsbrasserad oxkind
Muskoflask, tryffelpotatispuré

Drick géirna:

Cono Sur, 20 Barrels, Maipo Valley

(Cabernet Sauvignon) 71
18 cl

Vegetarisk plankstek med portabellosvamp

Bakad rotselleri, chipotlebearnaisesas

Drick gdirna:

Muratie, Alberta Annemarie, Stellenbosch (Merlot) /1
18 cl

Har du allergier, frdga personalen!
Glutenfritt/laktosfritt/veganskt fas pa begaran.
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Halv portion av samtliga varmrétter kan fas for barn upp till 12 ar.

DESSERTER

Veckans dessert

Smorstekt doughnut

Kanelapple, kolasas, vaniljglass

Drick géirna:

Torres, Floralis, Moscatel Oro, Spanien

Batens utvalda ostar

Drick gérna:
Brédnnland Iscider, Sverige

Batens chokladtryffel

Drick géirna:
Canerock, Jamaica

KAFFE & AVEC
Ett urval fran vart sortiment:
Kaffe/Te

Apelbrand
Alandskt appelbrannvin, 4 cl

Diplomatico Single Vintage

Rom, 4 cl

D.O.M. Coffee
D.O.M. Bénédictine 4 cl

Kaffe Karlsson
Baileys 2 cl, Cointreau 2 cl

Laphroaig Four Oak
Maltwhisky, 4 cl

8cl

8cl

4 cl
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