
FORMULE 
SEMINAIRE

2024



AMC
TRAITEUR

Menu sur le Pousse:  24€
PLAT -  FROMAGE  - DESSERT 

ou 
ENTREE - PLAT - FROMAGE

Menu Gourmet:  27 €
5 PIECES COCKTAIL - PLAT  - FROMAGE -DESSERT 

Menu Dégustation  38€
COCKTAIL- ENTREE - PLAT - FROMAGE- DESSERT

VINS INCLUS MENU GOURMET ET MENU DEGUSTATION



AMC
TRAITEUR

Formule pause café  5€10
boisson froide et chaude viennoiseries ou réductions

sucrées

Menu 
Formule aperitif 10€20: 

1 coupe accompagnée de 5 pièces cocktail par personnes 



AMC
TRAITEUR

Formule pause café  5€10
boisson froide et chaude viennoiseries ou réductions

sucrées

Formule aperitif 10€20: 
1 coupe accompagnée de 5 pièces cocktail par personnes 

Formule cocktail dinatoire 38€
 de 20 pièces cocktail par personnes  DONT 3 sucrées



AMC
TRAITEUR

Forfait service  TARIF de 44€ de l’heures par personnes

FORFAIT  VAISSELLE 5€40

 NAPPAGE TISSU 19€80 PAR TABLE

 MATERIEL COCKTAIL 2€

 FORFAIT SOFT 4€50

 FORFAIT VIN 12€

 FORFAIT PETILLANT 9€



AMC
TRAITEUR

FORMULE BUFFET FROID  16€ PAR PERSONNES

Salades composées - charcuteries - viandes froides -
fromage - tartelette

 condiments pain  inclus

TARIF HORS BOISSON 



AMC
TRAITEUR

CARTE SALADES COMPOSEES
5€20 par personnes les 200G

B A S E  V I A N D E

- Piémontaise
-  Périgourdine ( gésier)

-  Trio de choux conté et jambon
- Salade de lentilles et saucisse

- Salade stasbougeoise
- salade pâte hawaiènne (poulet)

B A S E  P O I S S O N

- Nordique
-  Salade de perles et saumon

-  Salade de pâte et crabe
- salade thai crevette et poulet

- Salade riz sauvage thon frais ananas

B A S E  L E G U M E S

- Taboulé
-  Céleris rémoulade

- Tomate mozza
- céréales et cramberries



AMC
TRAITEUR

PLATS POUR DES REPAS
CONVIVIAUX

P L A T S  A  B A S E
D E  P O I S S O N  1 3 €

L A  P A R T

- PAELLA                                     
- CHOUCROUTRE DE LA MER                     
- GRATIN DE CABILLAUD
AUX  POIREAU                          
ET A LA MOUTARDE                                         
- TAJINE DE POISSON                                   
- COUSCOUS DE POISSON                              
- BLANQUETTE DE POISSON                       
- LASAGNE DE SAUMON ET
ÉPINARDS     - LOTTE  A
L'ARMORICAINE                         
- POISSON BLANC AUX
EPICES ET LAIT DE COCO                                                          
- BROCHETTE DE POISSON
SAVEURS PROVENCALE



AMC
TRAITEUR

PLATS POUR DES REPAS
CONVIVIAUX

P L A T S  A  B A S E
D E  V I A N D E  1 3 €

L A  P A R T

- PAELLA                                     
- CHOUCROUTRE
-PARMENTIER DE CANARD
-SAUTE DE VEAU A
L'ITALIENNE
-FRICASSEE DE VEAU
CHAMPIGNONS 
-SAUTE PORC AU CURRY
-PORC AU CARAMEL
-BOEUF BOURGUIGNON
-FRICASSEE DE LAPIN A LA
MOUTARDE
-COQ AU VIN
-COUSCOUS
-TAJINE AGNEAU OU
POULET 
-CASSOULET                    

                                 



AMC
TRAITEUR

MENU VEGETARIEN 
R O Y A L  D ’ A S P E R G E S ,  T A R T A R E  D ’ A S P E R G E S  E T  P O M M E S  G R A N N Y  S M I T H ,

M O U S S E  D E  F R O M A G E  F R A I S
* * * * * * * * * * * * * *

*  B E T T E R A V E  E T  D U O  D E  P O M M E S ,  M O U S S E  D ’ A V O C A T  E T  J E U N E  P O U S S E
* * * * * * * * * * * * * *

 S A L A D E  F R A Î C H E U R  D E  Q U I N O A ,  L É G U M E S  C R O Q U A N T  E T  A G R U M E S ,  P I S T É
D ’ H E R B E  F R A Î C H E .

A U B E R G I N E  C O N F I T E  À  L A  C O R I A N D R E  E T  É M U L S I O N  A U X  S A V E U R S
M É D I T E R R A N É E N N E

* * * * * * * * * * * * * *
L ’ A R T I C H A U T  R Ô T I  S U R  U N E  P U R É E  O N C T U E U S E ,  É M U L S I O N  D E  P O I S  C H I C H E  A U

C U R C U M A
* * * * * * * * * * * * * *

*  R I S O T T O  S A F R A N É ,  C R U M B L E  D E  L É G U M E S  C R U C I F È R E S ,
* * * * * * * * * * * * * *

*  C O U S C O U S  D E  L É G U M E S  O U B L I É S
* * * * * * * * * * * * * * * * *

M E L O N  P A R F U M É  A U X  F R U I T S  D E  L A  P A S S I O N ,  J U S  D E  C A R O T T E ,  C R I S P Y  D E
Y A O U R T  G L A C É  À  L A

N O I X  D E  C O C O



AMC
TRAITEUR

MENU AVRIL A JUIN 2024 

T O M A T E  D ’ A N T A N  D A N S  T O U S  S E S  E T A T S
C H I F F O N A D E  D E  J A M B O N  D E  P A Y S  E T  M O Z Z A R E L L A  

 * * * * * * * * * * * * * *
F R A I C H E U R  D E  D U O  D E  S A U M O N  E T  P O M M E  V E R T E  

* * * * * * * * * * * * * *
 R O Y A L  D E  F O I E  G R A S  E N  M I L L E F E U I L L E  C O N D I M E N T S  F R U I T S  R O U G E S

P O I S S O N  D U  M A R C H E  R Ô T I  A U X  A L G U E S  L E G U M E S  C O N F I T  J U S  C I T R O N N E
* * * * * * * * * * * * * *

S U P R E M E  D E  V O L A I L L E  R O T I  R O S A C E  D E  P O M M E  D E  T E R R E  E T  B A R I G O U L E
D ’ A R T I C H A U T S

* * * * * * * * * * * * * *

A S S I E T T E  G O U R M A N D E

P A N N A  C O T T A  D E  F R U I T S  D E  S A I S O N  

C R U M B L E  P O M M E  R H U B A R B E  G L A C E  C A R A M E L  


