
K O L M Å R D E N

Allergisk?
Fråga personalen !

Alla rätter tillagas
med laktosfri grädde , 

mjölk & smör

S N A C K S

TUNNBRÖDCHIPS

RÖKTA MANDLAR

POMMES MED DIP

ÖLKORV

CHIPS MED LÖJROM

TOAST SKAGEN (Ä, G) 

Surdegsbröd, löjrom, citron & dill

KRÄFTSOPPA (Ä, G)

Kräftor, krondill & syrad lök

KÖRSBÄRSSORBET (Ä, G) 

Bakad choklad, yoghurtmousse & hallon

D E S S E R T E R

CHOKLADKRÄM (Ä, L) 

Havtorn & honung 

GRILLAD KALVRYGG (Ä)

Madiera, tryffel & jordärtssskocka 

SVAMPRAVIOLI (Ä, G) 
Höstsvamp, tryffel & pecorino

V I L D M A R K S H O T E L L E TM A T M  E N Y

Weekend 2 rätters
Förrätt & Varmrätt

T E R R A S S E N
R E S T A U R A N G  &  B A R

115 kr

55 kr
45 kr

115 kr

65 kr
55 kr
95 kr

Ä=ÄGG    G=GLUTEN    L=LAKTOS

F Ö R R Ä T T E R

V A R M R Ä T T E R

GÅRDSKYCKLING (Ä, G) 
Rotselleri, grönkål & lagrad pästost

RÅBIFF (Ä)

Svampemulsion, fläder & lagrad svensk hårdost

KIKÄRTSPANNKAKA Vegansk (G)
Grillad svamp, miso & zucchini 

VANILJGLASS (L)

Choklad- eller kolasås

65 kr

LJUMNA BETOR (G)  

Rökt älg, torkad ekskivling & rågbröd

FJÄLLRÖDING 
Broccoli & blåmusselsås
Serveras med smörslungad potatis




