
Lille sult / Snacks

Surdejsbrød bagt med kartoffel, 49
persillepesto & vesterhavsost (G, L)
Sourdough bread with potato,  
parsley pesto & Vesterhavscheese (G, L)

Oliven/Kalamata/Grønne 49
Olives/Kalamata/Green

Saltede og ristede nødder (N) 49
Salted and roasted nuts (N) 

Knækbrød med friskost (L) 52
Crisp bread with cream cheese (L)

Sødt / Sweets

Cookie (Vegansk) 37
Organic Cookie (Vegan)

Romkugle (G, L, N, Æ) 29
Danish rum truffle (G, L, N, E)

Peanut & daddel chokolade (Vegansk) 38
Peanut, dates & chocolate (Vegan)

Gulerodskage (G, L, Æ, N) 42
Carrot cake (G, L, E, N)

Chokoladekage med chokolade creme (G, L, Æ) 52
Chocolate cake with chocolate cream (G, L, E)

Bedstefars skæg. Kage med marengs (G, L, Æ) 55
Traditional Danish cake with meringue (G, L, E)

Se yderligere udvalg i montre 
Have a look at our showcase in the café

Morgen / Morning

Grov croissant (G, L, Æ) 29
Spelt croissant (G, L, E)

Kanelbrød (G, L, Æ) 42
Cinnamon bun (G, L, E)

Tebirkes (G, L, Æ, N) 39
Danish pastery w. poppy seeds (G, L, E, N)

ToGo bolle smurt med smør & ost (G, L) 45
Bun with butter & cheese (G, L)

Yoghurt med kompot & granola (L, N) 49
Yogurt with compote & granola (L, N)

Blødkogt æg, smør & rugbrød (G, L, Æ) 49
Soft boiled egg, butter & rye bread (G, L, E)

Brød med ost, smør & sæson marmelade (G, L) 49
Bread with cheese, butter & marmalade of the season (G, L)

Morgentallerken. Yoghurt m. kompot & granola 119
Morgenbolle hertil ost, smør, marmelade. 
Kanelbrød (G, L, Æ, N)
Breakfast plate with yogurt, cinnamon bun, sourdough bun 
with cheese, marmalade & butter (G, L, E, N)

For yderligere information om allegener, tag kontakt til personalet  /  Retter indholdende allergener er markeret som flg.:    G = Gluten     L=Laktose      Æ=Æg    N=Nødder    S=Sennep 

For more information regarding allergies, please ask the staff /  Courses including allergies are marked as follows:   G = Gluten     L=Lactose      E=Egg      N=Nuts    M=Mustard

Varme drikke / Hot drinks
Espresso single/double 29/35

Americano 39

Cappuccino, Cortado, Flat white 42

Latte 42/52

FIlterkaffe 32/38
Filter coffee

Te. Se udvalg ved disken 37
Tea. See selection at the counter

Pearls te: Hvid Jasmin te, grøn te el. lemon 42
Pearls Tea: White jasmin tea, green tea or lemon

Chai Latte 42/52

Varm chokolade 55
Hot chocolate

Kaffe, te og mælk er økologisk 
Our coffee, tea & milk are organic
 

 Kolde drikke / Cold drinks
Se udvalg af kolde drikke og øl i montre
See selection of cold drinks & beer in our showcase

Iskaffe                  49
Iced Latte

Vin Øko. 85/340
Wine, organic

Menu

Grillede squash med bagte tomater, rygeost,   105
dild og solsikkekerner. Serveres med ristet rugbrød (G, L)
Grilled squash with baked tomatoes, smoked cheese, dill, and 
sunflower seeds. Served with toasted rye bread (G, L)

Lun sommertærte med gulerødder, porre, skalotteløg,       98 
squash og Vesterhavsost, toppet med urtesalat (G, L, Æ)
Warm summer tart with carrots, leeks, shallots, squash, and Ve-
sterhavs (North Sea) cheese, topped with herb salad (G, L, E)

Nye danske kartofler på ristet rugbrød med  89
urtemayo, sprøde chips, purløg og karse (G, Æ)
New Danish potatoes on toasted rye bread with herb mayo, 
crispy chips, chives, and watercress (G, E) 

 Made ToGo
Rugbrødstoast med lufttørret skinke, brie,  69
persillepesto, sennepsmayo, fennikelcrudité 
og syltede agurker (G, L, S, Æ)
Rye bread toast with air-dried ham brie, parsley pesto, mustard 
mayo, fennel crudité and pickled cucumbers (G, L, M, E)

Vegansk rugbrødstoast med grillet squash,  69
ærtepure, syltede beder, dild og rødløg (G)
Rye bread toast with grilled squash, pea puree, 
pickled beets, dill and red onion (G)

Salat med kylling vendt i citronmayo med   79
sprøde salater, kartofler, brændte radiser, 
saltet agurk og rabarber (Æ) 
Chicken salad with chicken tossed in lemon mayo with crisp 
lettuce, potatoes, 
roasted radishes, salty cucumber, and rhubarb (E)

Vegansk salat med quinoa vendt i persillepesto  79
med stegt broccoli, saltbagte løg, sprøde salater 
og grønne bønner 
Vegan salad, quinoa tossed in parsley pesto with fried broccoli, 
salt-baked onions, crisp salads, and green beans


