Vellutata alla zucca con crema di burrata
Velouté a la courge et sa créme de burrata

Salmone leggermente affumicato da noi su passata

di patata dolce con zenzero e lime

Saumon légérement fumé par nos soins sur une mousseline de
patate douce au gingembre et au citron vert

Carciofo fritto alla romana
Artichaut frit a la romaine

Garganelli ai carciofi e lamelle di bottarga
Garganelli aux artichauts avec lamelles de poutargue

Ravioli al brasato di vitello con funghi misti di stagione
Ravioli farci au braisé de veau servi avec son mélange de champignons

Risotto al taleggio con radicchio di Treviso,
melograno e aceto balsamico

Risotto au taleggio avec sa chicorée de Trévise, grenade
et vinaigre balsamique

Tagliata di manzo Secret Cut by “LUMA” con patatine al forno
Secret Cut de beeuf by “LUMA” sur un lit de rucola et parmesan
accompagné de pomme de terre au four

Filetto di ricciola ai carciofi con pure di patata dolce
Filet de sériole aux artichauts accompagnés de sa purée de patate douce

Provenance des viandes et poissons

Veau : Suisse
Boeuf : Suisse

Saumon : Norvege
Poutargue : Italie

Sériole : Japon

Tous les prix en CHF, TVA incl./10.2026
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