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ANTIPASTI

Insalata mista v

Insalata rucola, pomodorini e parmigiano v
Prosciutto di Parma e melone

Vitello tonnato

Mozzarella di bufala con pomodorini e basilico v
Variazione di mare
Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di Parmigiano

Carpaccio di gambero rosso
con frutto della passione e salicornia croccante

ZUPPE
Gazpacho di pomodoro San Marzano e anguria v

PRIMI PIATTI

Ravioli di ricotta e spinaci al burro e salvia v
Ravioli di carne al sugo di pomodoro

Penne all'arrabbiata v

Tagliatelle o risotto ai cantarelli freschi v
Spaghetti alle vongole

Coquille di scampi

Ravioli al salmone affumicato con burro e limone

Parmigiana di melanzane v

porzione
18
22
40
40
23
46
48

52

15

38
38
32
44
40
42
42
44

v vegetarisch v+ vegan
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PESCE

Brochette de scampi grillés, sauce remoulade 70
Sogliola alla griglia 68
Filetto di branzino alla mediterranea 54
CARNE

Scaloppina di vitello al limone 52
Saltimbocca alla romana 54
Scaloppina di vitello ai cantarelli 60
Entrecote ai cantarelli 68
Filetto di manzo ai cantarelli 74
Nodino di vitello 65
CONTORNI

Tagliatelle al burro, risotto al Parmigiano,

pommes allumettes, spinaci, riso creole 8
DOLCI

Gateau Saint Honore 16
Creme caramel 16
Ile flottante 16
Panna cotta 16
Tiramisu 16
Gelato o sorbetto laboule 6
Frutti di bosco 22
Sgroppino 22

Vv vegetarisch v+ vegan

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.






