KORNHAUSKELER

RESTAURANT -BAR

LE KORNHAUS DE BERNE - SON HISTOIRE

Le Kornhauskeller (grenier a grain) bernois a été
construit de 1711 a 1718 en gres d'Ostermundigen.
Clest I'un des hauts lieux du haut baroque bernois.
Les trois étages étaient utilisés pour stocker des
céréales, la grande halle au rez-de-chaussée servait
les jours de marché et la cave abritait les tonneaux
des vins de la dime et de domaines. «Venise repose
sur I'eau, Berne sur du vin» disait un proverbe de
I'¢poque.

Au début du XIXe siecle, la situation changea radica-
lement: Berne perdit les terres rentables du canton
d'Argovie et du pays de Vaud. Lapprovisionnement
en denrées alimentaires fut largement privatisé et,
par conséquent, les rémunérations en nature des
fonctionnaires (sous forme de bois, de céréales et
de vins) furent supprimées. Les greniers a grain
perdirent leur fonction.

Apres plusieurs changements d'affectation, la cave
du grenier a grain devint une auberge. Le musée
cantonal des arts et métiers fut installé aux étages
supérieurs; seul le marché aux grains resta a son
emplacement d'origine. Dans la cave, les aubergis-
tes apportaient aux longues tables du fromage et de
la charcuterie et servaient du vin tiré des immenses
tonneaux disposés le long des murs, sur le coté.

Les revenus agricoles ne cessaient de diminuer.
En 1893, I'architecte Friedrich Schneider fut char-
gé de transformer la haute salle vo(tée en salle
des fétes. Il ajouta des galeries en bois, un escalier
monumental pour accéder a la cave et avait prévu
une simple décoration murale. En 1897, le peintre,
héraldiste et conseiller municipal Rudolf Miinger
(1862-1929) suggéra a la direction des travaux de
la ville d'organiser un concours visant a doter la
cave d'un décor coloré.

Minger soumit également une proposition et rem-
porta le concours. Pour son projet de représenta-
tion du canton de Berne avec toutes les armes de
ses charges, des citations d'Otto de Gruyéres, des
partitions de Lieder régionaux, des fleurs et des
animaux du pays, il s'inspira des préraphaélites et
du Jugendstil naissant.

Sur douze piliers, on trouve ainsi les principales
tenues folkloriques bernoises des femmes, dans
les pendentifs des arches, 31 musiciens en cos-
tume allemand de la Renaissance. Et parmi eux,
Ferdinand Hodler avec un tambour et une fl(te a
une main (sur la galerie, a droite). D'autres figures
mythologiques sont représentées: 'hnomme dans la
lune, le dragon, un ange du grain, la siréne, la naiade
et autres. Mlinger a créé un panorama folklorique
ressemblant a un livre d'histoire peint.

Pendant de nombreuses années, le Kornhauskeller
a joui d'une grande popularité. Avec le carillon et la
fontaine de I'Ogre, il faisait partie des principales
curiosités de la ville.

En 1998, la Ville a cherché un gérant capable de
redynamiser le Kornhauskeller. La Ville a choisi
les entreprises Bindella qui tiennent a Berne entre
autres le Ristorante Verdi ainsi que 30 autres res-
taurants a Thoune, Soleure, Fribourg, Bale, Baden,
Zurich, Winterthour et Schaffhouse.
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Dans la cuisine travallle.

Jorge Peixoto.

Un grand chef au grand coeur.

Il cuisine avec passion et, de la méme maniere.
Forme aussi nos jeunes chefs en herbe.

L'étiquette Fait Maison.

Il confirme notre engagement.

Pour une cuisine faite maison.

Préparée sur place avec des ingrédients frais.
Régionale et de saison.

Et notre attachement.

Au savoir-faire des gastronomes suisses.

labelfaitmaison.ch

Nous sommes fiers.

De notre cuisine suisse.

Régionale, saisonniere et durable.

La viande et le poisson.

Proviennent exclusivement de Suisse.
Méme des délices véganes.

Font partie de notre offre.

Jusqu'a 12 ans - en compagnie d'adultes.
......................................... Les boissons ne sont pas incluses.
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E OfE=0 E Les enfants aussi peuvent découvrir la diversité de
i C_'f“RTE [?ES .BO|SSONS i notre cuisine. lls peuvent choisir selon I'envie.

| I Biere, café, boissons non Au prix forfaitaire de 15 francs.
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ENTREES

BUFFET DE HORS-D'CEUVRE FROIDS DES 17H30

Spécialités & composer soi-méme 24
TARTARE DE BCEUF SUISSE

Avec Belper Knolle €, huile de thym 28 38
SALADE FEUILLUE DU SEELAND v+

Salade printaniere, cresson alénois, carottes, concombre,

graines torréfiées, Croltons aux herbes, vinaigrette maison 14
ROULADE DE SAUMON POCHE F#

Salade de concombre et pomme, creme au raifort, vinaigrette a I'aneth 26 36
TARTARE DE TOMATES SECHEES ¥+

Carpaccio de courgettes, huile au basilic 24
CARPACCIO DE VEAU

salsa de tomates, Sbrinz €, roquette sauvage 26 36
SOUPES

SOUPE SUISSE DE POISSONS DE LACF-F2

Filets de poisson, fenouil, aneth, Pernod, pain a l'ail 18
SOUPE DE LENTILLES V*

Soupe claire de lentilles, jeunes pousses d'épinards, pleurotes du panicaut, citron, menthe 14

Pour plus d'informations sur les allergénes dans les différents plats, veuillez vous adresser a nos collaborateurs.

C  Zur Chashutte Bern
E  (Eufs bio de plein air de Berne P planté

SL Swiss Lachs AG V  végétarien

FZ Fischzucht Valperca V+ végan

K KadiBern % ne correspond pas aux criteres
M  La Marra GmbH Bern du label Fait Maison

Tous les prix en CHF, TVA incl./874/03.26



VEGETARIEN

QUADROLONI FARCIS AU FROMAGE FRAIS AU CITRON MV

Menthe, noix de cajou caramélisées, Belperknolle ¢

RISOTTO AU VIN BLANCV
Pesto de roquette, noix, burrata

VEGAN

GALETTE DE QUINOA AUX HERBES DE SAISON Y+
Creme acidulée végane, sauce aux herbes, Iégumes grillés

PORTOBELLO FARCI AU PLANTED EMINCE PV+
Jeunes pousses d'épinards, purée de patate douce

DE NOS EAUX LOCALES

FILET DE SANDRE ALPIN v
Herbes du jardin, ratatouille, riz au citron

FERA DU LAC DE NEUCHATEL
Sauce a la ciboulette, carottes multicolores, pommes nature

36

36

36

38

46

44

Pour plus d'informations sur les allergénes dans les différents plats, veuillez vous adresser a nos collaborateurs.

C  Zur Chashutte Bern
E  (Eufs bio de plein air de Berne P planté

SL Swiss Lachs AG V  végétarien

FZ Fischzucht Valperca V+ végan

K KadiBern % ne correspond pas aux criteres
M  La Marra GmbH Bern du label Fait Maison

Tous les prix en CHF, TVA incl./874/03.26



FAVORIS DU KORNHAUS

ROSTI DU KORNHAUS
Oignons, tomates, gratiné au fromage de montagne bernois, lard, ceuf au plat £ 36

PLATTE BERNOISE

Beeuf bouilli, jambon fumé, lard, poitrine, saucisse bernoise au porc, saucisse de langue,
choucroute bio, haricots secs, pommes de terre en robe des champs 39

CORDON BLEU DE PORC DUROC D'AARETAL
Fromage de montagne bernois, jambon fumé artisanal, frites bernoises * X 45

«BARNER GESCHNETZELTES»
Emincé de veau de 'Emmental, sauce a la créme, champignons, rosti 44

POULARDE DE MAIS D'ALPSTEIN GRILLEE
Pleurotes du panicaut, légumes grillés, purée de pommes de terre a la marjolaine 42

STEAK DE VEAU DANS LE RUMSTECK
Beurre a l'estragon, carottes multicolores, gratin de pommes de terre 52

CHATEAUBRIAND

Roti entier, sauce béarnaise, jus aux herbes, ratatouille,
gratin de pommes de terre maison et frites bernoises * ¥ a partir de 2 personnes, par personne 69

Truffe de Bourgogne noire de Berne, 1g (selon disponibilité) par personne 6

Pour plus d'informations sur les allergénes dans les différents plats, veuillez vous adresser a nos collaborateurs.

C  Zur Chashutte Bern
E  (Eufs bio de plein air de Berne P planté

SL Swiss Lachs AG V  végétarien
FZ Fischzucht Valperca V+ végan
K KadiBern % ne correspond pas aux criteres

M La Marra GmbH Bern du label Fait Maison Tous les prix en CHF, TVA incl./874/03.26



