Monatscocktails

Con Mediterranean Mule
Wodka, Limettensaft, Cointreau, Bitter Lemon, Basilikum

Senza Virgin Mule
Zitronensaft, Bitter Lemon, Minze

Minestra

Crema di patate e porri con chips di topinambur ¥
Kartoffel-Lauch-Cremesuppe mit Topinambur-Chips

Antipasti

Crostini di pane tostato con baccala mantecato e cipolla rossa caramellizzata
Gerostete Brotscheiben mit Stockfischmousse und karamellisierten roten Zwiebeln

Carpaccio di fichi con caprino, miele, rucola, arancia e nocciole v
Feigen-Carpaccio mit Ziegenkase, Honig, Rucola, Orange und Haselniissen

Primi Piatti

Ravioli fatti in casa ripieni di zucca e porcini, al burro e salvia con taralli sbriciolati ¥
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Kiirbis und Steinpilzen, an Salbeibutter, mit zerbroselten Taralli

Risotto al vino rosso con Gorgonzola, pere fresche
e aceto balsamico invecchiato 50 anni ¥
Rotweinrisotto mit Gorgonzola, Birne und 50-jahrigem Balsamico

Secondi

Carré di cinghiale arrosto con jus al vino rosso, polenta cremosa,

broccoli bimi e castagne glassate
Gebratenes Wildschwein-Carré mit Rotweinjus, cremiger Polenta,
Stangelbrokkoli und glasierten Marroni

Orata alla griglia su crema di sedano rapa con verdure autunnali
Gegrillte Goldbrasse auf Selleriecréme mit herbstlichem Gemdse

Dolci

Torta di castagne con gelato alla vaniglia Y
Marronikuchen mit Vanilleglace
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V vegetarisch V+ vegan Preise in CHF inkl. MwSt./872/10.26



