Con Mediterranean Mule 16
Wodka, Limettensaft, Cointreau, Bitter Lemon, Basilikum

Senza Virgin Mule 9

Zitronensaft, Bitter Lemon, Minze

Minestra

Crema di cavolfiore al parfumo di tartufo nero \* 14
Blumenkohlsuppe mit schwarzem Triffelol

Antipasti

Stracciatella di burrata cremosa con confettura di mele, reduzione di aceto

balsamico invecchiato 30 anni e crostino di pane tostato ¥ 17
Burrata-Stracciatella mit Apfelkonfitiire, Reduktion von 30-jahrigem Balsamico,
gerostete Brotscheibe

Carpaccio di rapa bianca marinata, hummus di ceci e barbabietola,

misticanza di insalata invernali e gorgonzola dolce ¥ 19
Kohlrabicarpaccio mit Kichererbsen und Randenhummus, gemischtem Wintersalat
und crémigem Gorgonzola

Pasta fresca e risotto
Ravioli di ricotta al tartufo nero " 37

Ricotta-Ravioli mit schwarzem Triiffel

Risotto con crema di cime di rapa e spugnole, crumble di pane 32
Risotto mit Stangelkohl, Morcheln und Brotbrosel

Dall’Orto

Polenta alla griglia con tofu e carciofi fritti ¥* 29
Grillierte Polenta mit Tofu und frittierten Artischocken

Secondi

Costoletta di maiale alla bolognese con risotto allo zafferano 39
Paniertes Krauterschweinskotelette nach Bologna-Art
mit Parmaschinken belegt und Parmesan iiberbacken, dazu Safranrisotto

Branzino alla griglia al limone con tagliolini 42
Wolfsbarsch vom Grill mit Zitrone, dazu Tagliolini

Dolci

Sogno al cioccolata e insalata ciliegie 14
Schokoladentraum mit Kirschensalat

V vegetarisch V+ vegan Preise in CHF inkl. MwSt./872/01.26



