Con Mediterranean Mule
Wodka, Limettensaft, Cointreau, Bitter Lemon, Basilikum

Senza Virgin Mule
Zitronensaft, Bitter Lemon, Minze

Minestra

Crema di zucca, porro croccante e olio alle erbe
Kurbiscrémesuppe, knuspriger Lauch und Krauterol

Antipasti

Barbabietola arrosto, stracciatella, mele verde, valeriana e pistacchi tostati v

Gerostete Randen, Stracciatella, griiner Apfel, Nusslisalat und gerostete Pistazien

Flan di zucca, crema di Gorgonzola, funghi trifolati e noci tostate ¥
Kirbis-Flan, Gorgonzola-Créme, sautierte Pilze und gerostete Niisse

Primi Piatti
Risotto ai porcini, castagne e maggiorana *

Risotto mit frisch gebratenen Steinpilzen, Kastanien und Majoran

Linguine alle vongole e zafferano
Linguine mit Venusmuscheln und Safran

Secondi

Petto d’anatra all’arancia e timo, cavalo rosso brasato
Entenbrust mit Orange und Thymian, geschmorter Rotkohl

San Pietro alla griglia, crema di patate allo zafferano,

zest di limone e verdure autunnali
Gegrillter Petersfisch, Safran-Kartoffelcréme, Zitronenzesten und Herbstgemuse

Dolci

Crostata, crema alla vaniglia e mele
Crostata, Vanillecreme und Apfel
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V vegetarisch V+ vegan Preise in CHF inkl. MwSt./872/09.26



