
 
 

 
All prices are in CHF and include VAT.  V: vegetarian V+: vegan 

 

I suggerimenti dello Chef 

 Antipasto Intera 
 Porzione Porzione 

Crostini al pomodoro fresco e basilico V+  18 
Crostini with fresh tomatoes and basil 

Gazpacho V  16 
Cold vegetable soup  
 
Insalatona mista con cubetti dii filetto di manzo alla griglia               49  
Large mixed salad with cubes of grilled beef fillet  

Carpaccio di ricciola con tartufo nero stagionale                                                  28             38 
Amberjack-Carpaccio with seasonal black truffle  
 
Ravioli di vitello fatti in casa con burro e salvia 26 32 
Homemade veal ravioli with sage butter 

Spaghetti con tris di pomodorini e gamberoni                                                      33              39 
Spaghetti with three kinds of date tomatoes and king prawns 
 
Medaglioni di Filetto di vitello al limone con tagliolini al burro  59 
Veal fillet medallions with lemon sauce and tagliolini al burro 
 
Coda d’astice e gamberoni alla griglia su letto di insalata fresca con patatine  69 
Grilled lobster tail and king prawns with fresh salad and potatoes                                                      

Il Sommelier propone                                                            

 10 cl 75cl 

Vino Bianco 
Misto Mare 2025 – Vigneti delle Dolomiti bianco igt, Alois Lageder 9.5 54 
verschiedene Rebsorten    

Vino Rosato 
Centovie 2024 – Terre d'Abruzzo rosato igt, Umani Ronchi 10 56 
Montepulciano 

Vino Rosso 
Ardore 2022 – Toscana igt, Tenuta Vallocaia – Bindella 10.50 59 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 


