
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Pinot Love 

Pinot Noir trocken  

2022

Weinschwestern, Weingut Bihlmayer 

 Württemberg

Spätburgunder

  12.5

WEIN-TIPP

Saint-Saphorin  

«Les Manchettes»  

2025

Saint-Saphorin aoc Lavaux

Basile Monachon

  12.5

SALAT & SUPPE

Herbstsalat V+

Randen, Birnen, Rucola, Haselnüsse, Orangen-Senf-Dressing

oder

Kartoffel-Lauch-Suppe
Speck, Kräuter 

PLAT PRINCIPAL

Ofengerösteter Kürbis V+

Cashewkerne, Tahini-Peperoni-Sauce
36

Ossobuco
Safranrisotto, Gremolata

46

Doradenfilet
Puttanesca-Sauce, Kapern, Selleriepüree, Butterreis

44

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Stracciatella V

Kürbischutney, Rucola, geröstete Kürbiskerne
30

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/42.26


