
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Petite Arvine 2023

Les Pyramides Valais AOC,  

Adrian & Diego Mathier

  10

SALAT & SUPPE

Taboulé V

Couscoussalat, Kräuter, Gurken, Tomaten

oder

Grüne Kohlsuppe V+

vegane Crème, geröstete Mandeln

PLAT PRINCIPAL

Ravioli alla Burrata V

Spargel, Tomaten, Salbei
36

Lammfiletstreifen
Kräuterjus, Oliven, Cherrytomaten, Kefen, Spargel, Pilawreis

49

Saiblingsfilet
grüner Spargel, Champagner-Safran-Sauce, Freekeh

48

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Tunfisch-Carpaccio
Passionsfruchtmarinade, Erdbeeren, Rettich, Mango

36

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/19.26

WEIN-TIPP

Vallocaia 2021

Vino Nobile di Montepulciano docg,

Toscana Riserva – Tenuta Vallocaia,

Sangiovese, Colorino del Valdarno

  10


