
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Pinot Love 

Pinot Noir trocken  

2022

Weinschwestern, Weingut Bihlmayer 

 Württemberg

Spätburgunder

  12.5

WEIN-TIPP

Saint-Saphorin  

«Les Manchettes»  

2025

Saint-Saphorin aoc Lavaux

Basile Monachon

  12.5

SALAT & SUPPE

Bulgur V

Limetten-Dressing, Avocado-Fritters

oder

Marronisuppe V+

Vegane Crème, Whisky

PLAT PRINCIPAL

Herbstrisotto V

Sautierte Waldpilze, Rosenkohlblätter, Preiselbeeren
34

Hirschgeschnetzeltes
Grüne Pfeffersauce, Birnenschnitz, Butterspätzli

46

Gebratenes Lachssteak
Gewürztraminer-Sauce, Sauerkraut, Petersilienkartoffeln

44

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Mangoldravioli V

Salbei-Chili-Butter, geröstete Pinienkerne
34

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/41.26


