
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Il Capretto di Vergaia

2024

Toscana igt

Tenuta Vallocaia – Bindella 

Cabernet Sauvignon, Cabernet franc, 

Merlot, Petit Verdot

  10

WEIN-TIPP

Gemella bianco 

2023 

Toscana igt

Tenuta Vallocaia – Bindella 

Sauvignon blanc

  8.5

SALAT & SUPPE

Melonensalat V

Rucola, Gurken, Stracciatella di bufala,  
Limetten-Weissbalsamico-Vinaigrette

oder

Maiskaltschale V+

Mais, Kokosnuss, Jalapeño, Koriander

PLAT PRINCIPAL

Randenrisotto V

Ricotta, Pistazienpesto, Kräuter
38

Luma Secret Cut
Salsa verde, Bratkartoffeln, Erbsenpüree

46

Swiss Lachs
Tomaten-Basilikum-Beurre blanc, grillierter Broccoli, Zitronenduftreis

44

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Tuna Sashimi
Ponzu-Vinaigrette, grüne Bohnen, Nektarinen, Schalottenpickles, geröstete Mandeln

38

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/32.26


