
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Marchese Antinori  

2021/22

Chianti classico docg, Riserva 

Tenuta Tignanello –  

Marchesi Antinori 

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

  13

WEIN-TIPP

Gemella bianco 

2023 

Toscana igt

Tenuta Vallocaia – Bindella 

Sauvignon blanc

  9.5

SALAT & SUPPE

Melonensalat V

Frischkäse, Portwein

oder

Gazpacho Andaluz V+

Gemüsesuppe, mit Sherry verfeinert

PLAT PRINCIPAL

Orecchiette al pesto rosso V

pikantes Tomatenpesto, Zucchetti, Ricotta
32

Flank Steak
Mango-Chili-Salsa, Wildbrokkoli, Butterreis

47

Moules à la crème
Miesmuscheln, Petersilie, Zwiebeln,  

Weisswein, Crème fraîche, Züri Fries
38

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Roastbeef-Teller
Bratkartoffeln, Sauce Tartare

32

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/37.26


