
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Moët & Chandon  

Champagner  

ICE Impérial

Champagne, Frankreich

Pinot Noir, Chardonnay, Meunier

  18

SALAT & SUPPE

Tomaten-Wassermelonen-Salat V

Limetten-Dressing, Mozzarella-Perlen, Basilikum

oder

Gurkenkaltschale V+

Veganes Joghurt, Zitronenpfeffer

PLAT PRINCIPAL

Frittierter Blumenkohl V

Pikanter Hummus, Chimichurri
32

Gebratene Entenbrust
Limetten-Honig-Jus, Kefen, Kartoffelgnocchi

47

Loup de mer Filet
Oliven-Tomatensalsa, Butterreis

46

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Geschmorte Kalbskopfbäggli
Salsa verde mit Mango, Bratkartoffeln

48

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/25.26

WEIN-TIPP

Château Minuty 281

Rosé Côtes de Provence AOP

Château Minuty – Frankreich

Grenache , Syrah

  14.5


