
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Marchese Antinori

2021/22

Chianti classico docg, Riserva

Tenuta Tignanello –

Marchesi Antinori

Sangiovese, Cabernet Sauvignon

  13

WEIN-TIPP

Gemella bianco  

2025

Toscana igt

Tenuta Vallocaia – Bindella

Sauvignon blanc

  9.5

SALAT & SUPPE

Randensalat V

Gorgonzolacrème, Apfelschnitze

oder

Karotten-Mango-Suppe V+

vegane Crème, Chili, Ingwer 

PLAT PRINCIPAL

Arancini ai funghi V

Reisbällchen mit Steinpilzen, Ratatouille niçoise
36

Hirschsauerbraten
Rotkraut, Apfel Mirza, Butterspätzli

46

Filet de rouget grondin
Rotes Knurrhahnfilet, Kürbischutney,  

geschmorter Trevisano, Wildreis
44

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Moscardini all’arrabbiata
Kleine Pulpo, scharfe Tomatensauce mit Oliven, Bratkartoffeln

38

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/43.26


