
MITTAGSMENÜ

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

WEIN-TIPP

Petite Arvine 2023

Les Pyramides Valais AOC,  

Adrian & Diego Mathier

  10

SALAT & SUPPE

Frühlingsblattsalat V

Honig-Senf-Dressing, Erdbeeren, Sonnenblumenkerne, Ziegenkäse

oder

Grüne Erbsensuppe V+

vegane Crème, Pfefferminze

PLAT PRINCIPAL

Frittierter Blumenkohl V+

Tahini-Sauce, Tomatensalsa
34

Luma Secret Cut
Erdbeer-Chimichurri, junge Kefen, Parmesanrisotto

47

Filet de loup de mer
Zitronen-Senfsauce, grüner Spargel, Quinoa

46

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlt’s!
Eine süsse Abrundung zum Kaffee

5.5

EMPFEHLUNG

Kaltes Roastbeef
Sauce tartare, Bratkartoffeln mit Kräutern

45

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/20.26

WEIN-TIPP

Marchese Antinori

Chianti Classico

Riserva 2021/2022

Tenuta Tignanello, Toscana

  13


