MITTAGSMENU

SALAT & SUPPE

Saisonaler Blattsalat v
Balsamico-Dressing, Feigen, Ricottacreme

oder

Créme du Jardin v
Gemiisecréemesuppe, vegane Créme, Triiffelol

PLAT PRINCIPAL

Kartoffel-Gnocchi v
Waldpilze, Kiirbis, Rosenkohl, Marroni, Preiselbeeren

34

Boeuf Bourguignon
Rindsragout, Rotweinsauce, Karotten,
Champignons, Perlzwiebeln, Tagliatelle

45

Kabeljaurticken
Champagner-Safransauce, gedtinsteter Lauch, Pommes vapeur

44

PICCOLI DOLCI

Angela macht’s, Angela empfiehlit’s!

Eine siisse Abrundung zum Kaffee
55

EMPFEHLUNG

NUsslisalat Chasseur
Haselnuss-Dressing, Rehgeschnetzeltes, Preiselbeeren, Birnen, Trauben
36

v vegetarisch / v+ vegan
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
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