MENU PRIMAVERILI
ANTIPASTI

Vellutata di asparagi verdi con crostini’ 15
Green asparagus soup with croltons

Baby zucchine ripiene di ricotta, verdurine e olio al tartufo,
con salsa al vino bianco" 22
Baby zucchini stuffed with ricotta, vegetables and truffle oil, with white wine sauce

Asparagi gratinati /¢ 24
Gratinated green asparagus

con uovo fagotto +10
with poached egg

PASTE E RISOTTI

Ravioli fatti in casa ripieni di asparagi verdi e ricotta
con salsa di pomodori datterini" 29
Homemade ravioli filled with green asparagus and ricotta, served with date tomato sauce

con prosciutto di Parma dalla Berkel +6
with Parma ham from our Berkel

Carciofi ripieni alla cilentana con tagliatelle " 29
Artichokes stuffed Cilento style,
with egg, cheese and parsley, in tomato sauce, served with tagliatelle

CARNE

Involtini di vitello ripieni di asparagi verdi e prosciutto di Parma,
con risotto al parmigiano 44
Veal roulade filled with green asparagus and Parma ham, served with Parmesan risotto

Filetto di dentice gratinato al forno croccante aromatizzato all’arancio

con spinaci freschi 41
Crispy gratinated sea bream fillet flavoured with orange, served with fresh spinach

v vegetarian

v+ vegan

I lactose-free

g gluten-free Prices in CHF incl. VAT /872/04.26



