


Business-Lunch
02. bis 05. März 2026

v	 vegetarisch 
v+	 vegan Alle Preise in CHF inkl. MwSt./879/10.26

Sellerie-Apfelcrèmesuppe V

oder

Krautsalat mit Kümmel V

gebackener Camembert und Preiselbeeren

***

Geschmorte Fleischvögel
an Rotweinsauce mit Kartoffelstock und Brokkoli

oder

Gebratenes Saiblingsfilet an Weissweinsauce
mit Rucolarisotto und Tomaten-Zwiebel-Chutney

oder

Schupfnudelpfanne mit Blattspinat V

karamellisierte Zwiebeln und Vacherin fribourgeois

36

Riesling  

«Alte Reben» 

trocken 2022

Rheingau,

Weingut Dillmann, 

Deutschland

8

Sarti Spritzzz

mit Prosecco und Sarti 

oder alkoholfrei

REBELS 0.0% 

Dolce Spritz, Hoppa 

Sparkling 0%, Soda

14

Dessert Empfehlungen

Mini Ice Kaffee National V 
Mocca- und Schoggimouse-Kugel mit Rahm 

7

Mini Pannacotta

7

Mini Tiramisù V

6

Riserva di  

Costasera 2018 V+

Amarone della  

Valpolicella classico docg

Masi, Veneto

Rondinella, Molinara,  

Corvina, Oseleta 

17  /  1
06


