


Business-Lunch

02. bis 05. Marz 2026

Sellerie-Apfelcréemesuppe v

oder

Krautsalat mit Kimmel v
gebackener Camembert und Preiselbeeren

6%t

Geschmorte Fleischvégel
an Rotweinsauce mit Kartoffelstock und Brokkoli

oder

Gebratenes Saiblingsfilet an Weissweinsauce
mit Rucolarisotto und Tomaten-Zwiebel-Chutney

oder

Schupfnudelpfanne mit Blattspinat v
karamellisierte Zwiebeln und Vacherin fribourgeois
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Dessert Empfehlungen

Mini Ice Kaffee National v
Mocca- und Schoggimouse-Kugel mit Rahm

7

Mini Pannacotta
7

Mini Tiramisu v
6

v+

vegetarisch

vegan Alle Preise in CHF inkl. MwSt./879/10.26




