Pasticceria

Gelati &

Tortino al cioccolato fondente v
Lauwarmes Schokoladenkichlein
Lukewarm chocolate cake

Pannacotta ai frutti di bosco v
Pannacotta an Waldbeeren Coulis mit frischen Beeren
Pannacotta with wild berry coulis and fresh berries

Tiramisu
Mascarpone, Loffelbisquit, Kaffee
Mascarpone, ladyfingers, coffee

Torta di Mele *
Apfeltartelette, Vanilleglace ¥
Apple tartlet, vanilla ice-cream”

Zabaione al Marsala con gelato alla vaniglia v

Marsala-Zabaione mit Vanilleglace
Marsala-zabaglione with vanilla ice-cream

Gioia v
Cioccolato, Panna, Fragola, Caffe
Chocolate, cream, strawberry, coffee

Sorbetti - a scelta

Gelati / lce-cream

Cioccolato ¥, Pistacchio di Bronte ¥, Vaniglia ",
Caramello salato ¥, Doppio espresso
Chocolate ", Bronte pistachios ", vanilla ",
salted caramel ", double espresso”

Sorbetti / Sorbets V*
Arancia rossa, fragola, limone, mango
Blood orange, strawberry, lemon, mango

14

14

14

16

18

2.5
pro Stiick
per piece

5

pro Kugel

per scoop

5

pro Kugel
per scoop

vegetarisch- vegetarian
vegan



Formaggi Italiani

Formaggi misti v 19
Auswahl an italienischem Weich- und Hartkase, Feigensenf, Friichtebrot
Selection of Italian soft and hard cheese, fig mustard, fruit bread

Gorgonzola v 13
Taleggio v 13
Parmigiano Reggiano «Vacche rosse» v 13

Vini Dolci
Ll
Muffato della Sala - Castello della Sala - Umbria 10

Sauvignon blanc, Grechetto

Ornus dell’'Ornellaia - Ornellaia - Toscana 19
Petit Manseng

Fir Informationen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
For information about allergenics please ask our employees.
V vegetarisch- vegetarian

Preise in CHF inkl. MwSt./Prices in CHF incl. VAT/09.25 V+ vegan



