Specialita del mese

Antipasti

tartar di asparagi con cappesante grigliate, rabarbaro e ravanelli
Spargeltatar mit grillierten Jakobsmuscheln, Rhabarber und Radieschen

insalata di puntarelle con burrata e pomodorini datteri gialli (v)
Puntarelle-Salat mit Burrata und gelben Datteltomaten

Primi

girella ripiene di ortica e ricotta con burro e guanciale
gefiillte Pastaspirale mit Brennessel und Ricotta an Butter und Schweinsbackchen

risotto con crema di zucchine, formaggio fresca di caprino

e fiore di zucca (v)
Risotto mit Zucchinicréme, Ziegenfrischkase und Kiirbisbliite

Secondo

tonno rosso scotatto al sesamo con cipolla caramellata, capperi, olive
erisovenere

roter Thunfisch im Sesammantel mit karamellisierten Zwiebeln, Kapern, Oliven
und Venere-Reis

costoletta di vitello con asparagi verdi al burro e risotto al zafferano
Kalbskotelett mit griinen Spargeln und Safranrisotto

Il vino del mese 10cl

Contrada Pianodario, Etna Rosso doc 14
Tascante - Sicilia

v vegetarisch

Fleischherkunft: Jakobsmuscheln: Frankreich, Schwein: Schweiz, Thunfisch: Vietnam, Kalb: Schweiz

Preise in CHF inkl MwSt./05.26
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