Lo Chef vi propone

Bruschette con crema di olive, lardo e rosmarino
Gerostete Brotscheiben mit Olivencréme, Lardo und Rosmarin
Toasted bread slices with olive cream, lardo and rosemary

Gnocchi di patate con salsa alla barbabietola e gorgonzola v
Kartoffelgnocchi mit Randen-Gorgonzolasauce
Potato gnocchi with beetroot gorgonzola sauce

Tagliata d’anatra con risotto all’arancia e rosmarino, e cavolo nero
Ententagliata mit Orangen-Rosmarin-Risotto und Schwarzkohl, leicht pikant
Duck tagliata with orange and rosemary risotto and black cabbage, slightly spicy

Ossobuco di vitello con salsa gremolata e risotto allo zafferano
Kalbshaxe mit Gremolatasauce und Safranrisotto
Veal shank with gremolata sauce and sdffron risotto

Piatti vegani / Vegane Gerichte / Vegan dishes

Zuppa di verdure e fagioli alla toscana V*
Toskanische Gemiisesuppe mit Bohnen, Wintergemiise, Brot und Schwarzkohl

Typical Tuscan vegetable soup with beans, winter vegetables, bread and black cabbage

Mezzemaniche con fagioli, pomodorini e origano v+
Mezzemaniche mit weissen Cannellini-Bohnen, Datteltomaten und Oregano
Mezzemaniche pasta with white cannellini beans, date tomatoes and oregano

Spaghetti con sedano rapa, pesto di pomodori secchi e cavolo nero v+

Spaghetti mit Knollensellerie, getrocknetem Tomatenpesto und Schwarzkohl
Spaghetti with celeriac, dried tomato pesto and black cabbage

Tartufo nero autunnale / Schwarzer Herbsttriiffel / Black autumn truffle

Taleggio di bufala con patate, gratinato con tartufo nero v
Gratinierter Bliffel-Taleggio mit Kartoffeln und schwarzem Triiffel
Buffalo Taleggio au gratin with potatoes and black truffle

Strangozzi toscani oppure risotto con tartufo nero v

Toskanische Strangozzi oder Risotto an Triiffelsauce mit frischem schwarzem Triiffel

Tuscan strangozzi or risotto with truffle sauce and fresh black truffle

Medaglione di manzo su crostone di pane con spinacino fresco,

scaglie di pecorino e tartufo nero fresco, servito con patate
Rindsmedaillon auf geréstetem Brot mit Jungspinat, Pecorinosplittern
und frischem schwarzem Triiffel, dazu Bratkartoffeln
Beef medallion on toasted bread with young spinach, pecorino shavings
and fresh black truffle, served with roast potatoes

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.

Preise in CHF inkl. MwSt.
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V: vegetarisch

V+: vegan



