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KlUrbiscrémesuppe
Tatar aus griinem Apfel und gerducherter Forelle
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Rehcarpaccio
Trauben, Stangensellerie, Preiselbeeren,

Baumnussol, Parmesan
26

Ale als ale
MO RO

Rehschnitzel
Rotkraut, glasierte Marroni, pochierte Birne mit Preiselbeeren,

hausgemachte Spdtzli, Wildrahmsauce mit Grand Marnier
59

Hirschridckenmedaillons

Haselnussspitzli, Speck, Rosenkohl, Wacholder-Wildjus
49

Black Cod

Kiirbiscréme, gebratene Waldpilze, Salbeibutter
56

Kurbisrisotto V*
Salbei-Kiirbiskernpesto, gerdsteter Delicia-Kiirbis,

Balsamicojus
32

o 32

DESSERT

Vermicelles
Marronipiiree, Bourbon-Vanille-Chantilly, Meringue, Sauerkirschenkompott

15

v vegetarisch / v+ vegan
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
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