
SAISONKARTE

v   vegetarisch  /  v+  vegan  
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten  
wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Kürbiscrèmesuppe
Tatar aus grünem Apfel und geräucherter Forelle

17

Nüsslisalat
Speck, Ei, Croutons

18

Rehcarpaccio
Trauben, Stangensellerie, Preiselbeeren,  

Baumnussöl, Parmesan
26

***

Rehschnitzel 
Rotkraut, glasierte Marroni, pochierte Birne mit Preiselbeeren,  

hausgemachte Spätzli, Wildrahmsauce mit Grand Marnier
59

Hirschrückenmedaillons
Haselnussspätzli, Speck, Rosenkohl, Wacholder-Wildjus

49

Black Cod
Kürbiscrème, gebratene Waldpilze, Salbeibutter

56

Kürbisrisotto V+

Salbei-Kürbiskernpesto, gerösteter Delicia-Kürbis,  
Balsamicojus

32

Aus der  

Grossflasche:

Brunello di  

Montalcino docg 

2020

Banfi, Toscana 

Sangiovese

  14

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./885/09.26

DESSERT

Vermicelles
Marronipüree, Bourbon-Vanille-Chantilly, Meringue, Sauerkirschenkompott

15

Montagny 2023

«La Grande Piece» 1er cru,  

Montagny aoc

Château de Davenay, Bourgogne

Chardonnay

    13.5




